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  Râpe
 

Caractéristiques techniques

Poids en Kg : 0.01

Description Caractéristiques

Fabriquée en France - Nouveau design, corps amovible sans outil
pour un nettoyage simplifié - Peut se transformer astucieusement
en broyeur à glaçons en changeant le disque - Moteur asynchrone
étanche 600 W avec protecteur thermique intégré - En acier inox et
alliage d'aluminium alimentaire - Socle en aluminium peinture anti-
microbienne - Débit moyen 50 kg par heure - Livrée avec un tiroir
en plastique étanche d'une capacité de 800 g - Livrée avec 1
disque standard trou diamètre 3 mm (disque de râpage diamètre
110 mm en acier inox) - Arrêt du moteur à l'ouverture du tiroir ou
de la goulotte d'alimentation - Protection manque de tension - Sur
demande : disques trous diamètre 2, 4, 6 et 8 mm; disques
spéciaux pour parmesan et fromage à fondue -

Autres informations

Poids en Kg : 0.01

Puissance (kW)

Type de branchementMonophasé

Dimensions
extérieures

250 x 420 x 350

Garantie constructeur 1 an incluse

Garantie constructeur 1 an incluse
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