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  Coupe-légumes CL20 Monophasé + 2 disques
 

Description Caractéristiques

Coupe-légumes CL20

 

Marque Robot-Coupe.

 

Monophasé 230 V.

 

Puissance 400 Watts

 

1vitesse 1500 TR/min.

 

Moteur asynchrone.

 

Sécurité Magnétique et frein moteur.

 

Redémarrage automatique de la machine par le poussoir.

Puissance (kW) 0,4

Référence
constructeur

2493

Modèle de table

Vitesse 1 vitesse

Type de branchementMonophasé

Puissance totale (kW)0,4

Dimensions
extérieures

325 x 310 x 570

Garantie constructeur 1 an incluse
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Description Caractéristiques
 

Cuve Coupe-légumes et couvercle en matériau composite.

 

Couvercle amovible doté d'une goulotte demi-lune et d'une
goulotte cylindrique 58 mm.

 

Livré avec 2 disques Essential en inox : 1 éminceur 3mm et 1
râpeur 1,5mm.

 

Collection complète de 23 disques Essential en inox disponible en
option.

 

Ce matériel est conseillé jusqu'à 100 couverts.
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