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  Combiné cutter/Coupe-légumes R301. Marque Robot-Coupe. Monophasé
 

Description Caractéristiques

Combiné cutter/Coupe-légumes R301.

Marque Robot-Coupe. Monophasé 230/50/1

Puissance 650W.

1 vitesse 1500tr/min.

Cuve cutter de 3.7 litres en matériau composite et Couteau lisse
fond de cuve inclus, Couvercle Coupe-légumes à éjection
composé de 2 goulottes : 1 goulotte demi-lune 1,6 L et 1 goulotte
cylindrique 58 mm. 4 disques Essential en inox: éminceurs 2mm, 4
mm, râpeur 2 mm, bâtonnet 2x2 mm.

 

Collection complète de 23 disques Essential en inox disponible en
option.

Kit extracteur de jus et de coulis et accessoire Presse-agrumes
disponibles en option.

 

Ce matériel est conseillé jusqu'à 100 couverts.

Référence
constructeur

2523

Capacité (en l) 3,7

Vitesse 1 vitesse

Type de branchementMonophasé

Nombre de couverts
minimum

1 à 100 couverts

Dimensions
extérieures

355 x 305 x 570

Garantie constructeur 1 an incluse
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