el
‘@ Res’cauro.mm

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80

Fiche produit: CO1000RO

Fiche créé le 19/05/2024

Cuiseur a oeufs

Caractéristigues techniques

Poids : 5 kg
Puissance : 1200 W
Voltage : 230 V 1/N - 50 Hz

" Dimensions extérieures L x P x H : 215 x 430 x 255

Description

Caractéristiques

Fabriqué en France -
Indispensable pour les buffets petit-déjeuner -
Livré avec 6 paniers -

Capacité totale de cuisson 10 oeufs en simultané (panier
supplémentaire réf PD FO4013RO) -

Entierement démontable pour un nettoyage aisé (bac GN 1/3 et
paniers inox lavables en machine) -

Thermostat de régulation -
Thermostat de sécurité en cas de surchauffe ou d'absence d'eau -
Bouton marche / arrét, voyant de contrble -

CO5

Autres informations

Dimensions extérieures L x P x H : 215 x 430 x 255
Poids : 5 kg

Puissance (kW) 1,2
Référence CO1000RO
constructeur

Avec vidange Non

Type de branchementMonophasé

Capacité en paniers 10

Puissance totale (kwW)1,2

Dimensions 215 x 430 x 255
extérieures

voltage 230V

Garantie constructeur 1 an incluse
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Description Caractéristiques

Puissance : 1200 W
Voltage : 230 V 1/N - 50 Hz
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