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Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80

  Machine Soft Ice Cream, 2 parfums panaché, 13,5 Kg/h, condenseur air
 

Garantie 1 an pièces, Main d'oeuvre et
déplacement

Caractéristiques techniques
Dimensions en mm (l x L x H): 500 x 550 x 720
Puissance en kw 2.4
Volt : 400/3N 50Hz
Profondeur (mm): 500
Largeur (mm): 550
Hauteur(mm): 720
Volume: (m3): 0,61
Branchement: Triphasé

Description Caractéristiques

- Condenseur à air.
- Fonctionnement par gravité

- Machine pour deux parfums et 1 panaché de crème glacée soft.
- Alimentation des cylindres par gravité.
- Porte cornets à 3 tubes.
- 2 bacs: 6 litres.
- Les cuves de réserve du mélange disposent, pour une hygiène
parfaite, d’un système autonome de réfrigération.
- Production horaire: 13.5 Kg.
- Production horaire de cornet de 75 gr.: 180 pcs.

Autres informations

Dimensions en mm (l x L x H): 500 x 550 x 720
Puissance en kw 2.4
Volt : 400/3N 50Hz
Profondeur (mm): 500
Largeur (mm): 550
Hauteur(mm): 720
Volume: (m3): 0,61
Branchement: Triphasé

Puissance (kW) 2,4

Référence
constructeur

DST/2-15AG

Hauteur (mm) 720

Profondeur (mm) 550

Largeur (mm) 550

Type de branchementTriphasé

Puissance totale (kW)2,4

Type de machine à
glace

Italienne

Longueur 500

Dimensions
extérieures

500 x 550 x 720

Garantie 1 an pièces, Main d'oeuvre et
déplacement incluse
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