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  Hachoir à viande en alu anodisé 70 KG/h
 

Caractéristiques techniques
Dimensions externes L x P x H : 300 x 335 x 410
Poids : 10 kg
Puissance : 250 W - 0,34 HP
Voltage : 230 V / 50 Hz

Description Caractéristiques

Fabriqué en Italie -

Construction en aluminium anodisé  -

Moteur ventilé -

Réducteur hache-viande hermétique avec engrenages à bain
d'huile -

Engrenages hélicoïdaux trempés et rectifiés -

Bouche et hélice hache-viande en alliage alimentaire -

Plaque et couteau en inox -

Filières inox en option, nous consulter -

 

 

 

Autres informations

Dimensions externes L x P x H : 300 x 335 x 410
Poids : 10 kg
Puissance : 250 W - 0,34 HP

Référence
constructeur

tc08si

Autres
caractéristiques

Débit horaire : 70 kg /
h
Diamètre filière : 6

Débit kg/h 70

Réfrigéré Non

Type de branchementMonophasé

Matière Construction en
aluminium anodisé

Capacité de
production

51 -- 199

Dimensions
extérieures

355 x 500 x 690

Garantie constructeur 1 an incluse
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