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  Lave-vaisselle capot, panier carré 500x500 mm
 

Caractéristiques techniques
Dimensions en mm (l x L x H): 635 x 745 x 1480/1960
Puissance en kw 6.5
Volt : 400-230/3N 50Hz
Profondeur (mm): 635
Largeur (mm): 745
Hauteur(mm): 1480/1960
Volume: (m<sup>3</sup>): 1,2
Branchement: Triphasé

Description Caractéristiques

 

Commandes mécaniques.

 

Hauteur de charge 410 mm.

 

Doseur "péristaltique" de produit de rinçage fournis
de série.

 

Sur demande: kit doseur "péristaltique" de
détergent liquide et kit pompe de vidange.

 

 

 

Puissance (kW) 6,5

Référence
constructeur

WR-LVCP-12

Hauteur (mm) 1480/1960

Dimensions du panier500 x 500

Profondeur (mm) 745

Largeur (mm) 745

Type de branchementTriphasé

Pompe de vidange
intégrée

Non

Adoucisseur intégré Non

Puissance totale (kW)6,5

Longueur 635

Dimensions
extérieures

635 x 745 x
1480/1960

Doseur détergent
intégré

non
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Description Caractéristiques
 

 

30 paniers/heure, cycle : 120''.

 

Bras de lavage et rotatifs (acier inox).

 

Cuve intégralement "emboutie".

 

Pieds inox réglables (160-220 mm).

 

Panneau de commandes frontal.

 

Remplissage automatique de la cuve.

 

Rinçage eau chaude (consommation d’eau par
cycle 2 litres),

 

boiler (à pression) en inox (6 Lit., 6kW).

 

Micro-interrupteur à l'ouverture du capot.

 

Thermostat de sécurité.

 

Réalisation en acier inox AISI 304.

Hauteur de charge 410 mm

Garantie constructeur 1 an incluse
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Description Caractéristiques
 

En dotation: 2 paniers, 1 gobelet.

 

PLUS:

 

 

Construction très robuste (Made in Europe)

 

THERMOSTOP: dispositif assurant un rinçage
toujours à 85°C.

 

Soupape anti-retour.

 

Pompe de lavage (double flux) à haut rendement
garantissant des importantes économies d'énergies.

 

Sur demande: Kit doseur détergent liquide
"péristaltique" et kit pompe de vidange

 

NB: machines garanties pour alimentation d'eau
"osmosée".

 

Autres informations

Dimensions en mm (l x L x H): 635 x 745 x 1480/1960
Puissance en kw 6.5
Volt : 400-230/3N 50Hz
Profondeur (mm): 635

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80
Email: contact@restaupro.com

SAS JYP
30 rue Louis Plana, 31500 Toulouse

Siret: 815 046 024 00031
Numéro de tva: FR11815046024

Page 3/4

tel:+33972306080
mailto:contact@restaupro.com?subject=Question+sur+le+ profuit+WR-LVCP-12


Fiche produit: WR-LVCP-12
Fiche créé le 19/05/2024

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80

Description Caractéristiques
Largeur (mm): 745
Hauteur(mm): 1480/1960
Volume: (m<sup>3</sup>): 1,2
Branchement: Triphasé
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