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  Batteur mélangeur 20 L 3 vitesses
 

Description Caractéristiques

Structure en acier inoxydable

Levage de la cuve à levier

Bol en inox démontable

Vitesse réglable

Grille de protection

Système d’arrêt automatique en cas d’ouverture de la grille

Bouton d’arrêt d’urgence

Accessoires inclus (agitateur plat, crochet à pâte, fouet)

 

Capacité : 20 L

Puissance : 750 W / 230 V 50 hz

Vitesse : 108/161/382 tpm

Poids net : 72 kg

Dimensions (L x P x H) : 520 x 490 x 792 mm

Puissance (kW) 0.75

Référence
constructeur

B20

Hauteur (mm) 792

Vitesse 3 vitesses

Profondeur (mm) 490

Largeur (mm) 520

Type de branchementMonophasé

Puissance totale (kW)0.75

Capacité en L 20

Dimensions
extérieures

520 x 490 x 792

voltage 230 V - 50 Hz

Garantie 1 an pièces et main d'oeuvre
incluse

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80
Email: contact@restaupro.com

SAS JYP
30 rue Louis Plana, 31500 Toulouse

Siret: 815 046 024 00031
Numéro de tva: FR11815046024

Page 1/2

tel:+33972306080
mailto:contact@restaupro.com?subject=Question+sur+le+ profuit+6010002


Fiche produit: 6010002
Fiche créé le 15/05/2024

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80

Description Caractéristiques

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80
Email: contact@restaupro.com

SAS JYP
30 rue Louis Plana, 31500 Toulouse

Siret: 815 046 024 00031
Numéro de tva: FR11815046024

Page 2/2

tel:+33972306080
http://www.tcpdf.org
mailto:contact@restaupro.com?subject=Question+sur+le+ profuit+6010002

