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  Cuiseur à pâtes électrique 3 paniers avec VIDANGE
 

Caractéristiques techniques
3 paniers : l 100 x p 138 x h 135 mm
puissance : 3 400 w / 230 v
dimensions : l 270 x p 420 x h 300 mm
poids : 12 kg

Description Caractéristiques

Acier inoxydable AISI 304
Cuve en acier inoxydable AISI 430
Dimensions de la cuve : L 240 x P 300 x H 200 mm
Résistance en incoly 820
Température : 30°C - 110°C
Thermostat de sécurité
Puissance : 3 400 W / 230 V
Dimensions : L 270 x P 420 x H 300 mm
Poids : 12 Kg 

Autres informations

3 paniers : l 100 x p 138 x h 135 mm
puissance : 3 400 w / 230 v
dimensions : l 270 x p 420 x h 300 mm
poids : 12 kg

Puissance (kW) 3,4

Référence
constructeur

CCAPV3P

Avec vidange Oui

Nombre de cuve(s) 1

Type de branchementMonophasé

Capacité en paniers 3

Puissance totale (kW)3,4

Configuration a poser

Intégrable dans une
ligne de cuisson

Non

Dimensions
extérieures

270 x 420 x 300

Garantie constructeur 1 an incluse
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