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  Nettoyant friteuse 5 L
 

Description Caractéristiques

Détergent alcalin pour le nettoyage des friteuses 

Remplir la friteuse d'eau chaude et ajouter du NETTOYANT
FRITEUSE jusqu'à la disparition des «yeux gras». Dans le cas d'un
encrassement léger, pulvériser le NETTOYANT FRITEUSE pur ou
dilué de moitié sur les surfaces à dégraisser.

Référence
constructeur

CNF

Capacité 1 x 5 L
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