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Boite a pate a pizza en polyéthyléne cambro 60x40x10cm

Caractéristiques techniques

Catégorie : Bacs

CAMBRO

TRUSTED PR GENERATIONS”

Dimensions : 100(H) x 600(l) x 400(P) mm

Largeur : 600 mm
Profondeur : 400 mm
Hauteur : 100 mm
Matiere : Polyéthyléne

Plage de températures : -30 °C a 70 °C

Poids : 580 g
Matiéres : Polyéthyléne
Poids() : 0.58 kg

Description

Caractéristiques

60x40x10cm

Ces boites a pate sont la solution idéale pour le stockage, le
transport, faire lever et refroidir de la pate a pizza.

Solution unique pour le stockage, le transport, le levage et le
refroidissement de la pate

Garde la pate fraiche et empéche la formation de crodtes
Matériau résistant aux chocs, aux taches et aux produits chimiques
Résiste a des plages de température de -30°C a + 70°C
Compatible lave-vaisselle

Empilable

Fabriqué en polyéthylene vierge de qualité alimentaire

Autres informations

Catégorie : Bacs

Dimensions : 100(H) x 600(l) x 400(P) mm
Largeur : 600 mm

Profondeur : 400 mm

Hauteur : 100 mm

Matiere : Polyéthylene

Plage de températures : -30 °C a 70 °C
Poids : 580 g

Matieres : Polyéthyléne

Type

Garantie constructeur 1 an incluse
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