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Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80

Fiche produit: CPASF30G

Fiche créé le 20/05/2024

Plaque a snacker Fonte 30 Gaz
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Description

Caractéristiques

Acier inoxydable AISI 304

Thermostat réglable de 50°C a 300°C

Plague lisse en fonte d'acier

Dimensions de la plaque : L 320 x P 480 mm
Epaisseur de la plague : 10 mm

Tiroir de récupération des liquides de cuisson
Puissance : 4 000 W

Dimensions : L 330 x P 540 x H 220 mm
Poids : 23,7 Kg

> Pré équipée pour fonctionner en gaz butane, les injecteurs gaz
naturel sont inclus.

Puissance (kW) 4
Référence CPASF30G
constructeur

Type de revétement Fonte

Type de surface Lisse

Températures 50° c - 300° c

Type de branchementGaz

Largeurs en cm inf ou égal a 40

Puissance totale (kW)4

Intégrable dans une Non
ligne de cuisson

Type de plancha A poser

Dimensions 330 x 540 x 220

extérieures

Garantie constructeur 1 an incluse
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