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Fiche produit: FRO16AC

Fiche créé le 19/05/2024

Friteuse sur coffre spécial fastfood 16 litres

Caractéristiques technigues
Vidange par robinet gros débit

Voyant lumineux de controle
Boitier de commande amovible
Pieds réglables

Thermostat de sécurité avec réarmement en fagcade

Description

Caractéristiques

Fabriquée en ltalie Puissance (KW) 04/08/2012

- Friteuse monobloc super professionnelle destinée aux

établissements a grand débit Référence FRO16AC

- Résistances modulables pour adapter les 3 puissances (4,8 ou constructeur

12 kW) au [node de cuisson : surgelés, produits frais ou maintien Capacité d'huile par 16 -- 20

de Ia_ température o cuve (en )

- Entierement en acier inox 18/10 304

- Véritable large zone froide empéchant la carbonisation des Autres Dimensions

résidus caractéristiques extérieures : L 400 x
P 600 x H 880

- Robinet de vidange en facade
- Dotation un grand panier (option: 2 demi-paniers: 62.5€ HT /
unité)

Autres informations

Vidange par robinet gros débit
Thermostat de sécurité avec réarmement en facade
Voyant lumineux de controle

Dimensions du panier
:L270x P 325 xH
145 ou 2 x 135 x 325
x 145

Poids : 37 kg
Puissance : 4, 8 ou
12 kw

Voltage : 400 V 3/N

Boitier de commande amovible
Pieds réglables

SAS JYP
30 rue Louis Plana, 31500 Toulouse
Siret: 815 046 024 00031
Numéro de tva: FR11815046024

Restaupro.com

Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80
Email: contact@restaupro.com

Zones de cuisson Simple
Alimentation Electrique
Avec vidange Oui
Profondeur (cm) 70
Friteuse Sur pieds
Profondeur (mm) 700
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Description Caractéristiques

Températures 20°c-180°c

Type de branchementTriphasé
Puissance totale (kW)4,8 / 12

Intégrable dans une 700 mm
ligne de cuisson

Dimensions 400 x 700 x 880
extérieures

voltage 400V/3N+T

Garantie constructeur 1 an incluse
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