Fiche produit: GFDENVER

)

C@ Res’cauro.mm Fiche créé le 19/05/2024
Restaupro.com

Service Client du Lundi au Vendredi

De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80

Réape a fromage

Caractéristigues techniques
Dimensions L x P x H : 238 x 465 x 444
Poids : 15,5 kg

Vitesse : 1400 tr / mn

Puissance : 370 W - 0,5 HP

Voltage : 230 V

Description Caractéristiques

Fabriquee en ltalie - Référence GF1000S|
Corps en aluminium anodisé - Flancs en ABS antichocs - Moteur constructeur

ventilé - Bouche en alliage aluminium poli et anodisé - Rouleau de -
rape démontable en inox - Bac produit spacieux et pratique en Type de branchementMonophasé
plexi transparent - Dimensions de la bouche : 135 x 65 Dimensions 305 x 440 x 230

extérieures

_ _ Garantie constructeur 1 an incluse
Autres informations

Dimensions L x P x H : 238 x 465 x 444
Poids : 15,5 kg

Vitesse : 1400 tr / mn

Puissance : 370 W - 0,5 HP

Voltage : 230 V
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