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De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80

Fiche produit: CFCV3

Fiche créé le 19/04/2024

Four patissier

Description

Caractéristiques

Entierement en acier inoxydable

Porte a double vitrage

Eclairage intérieur

Avec 2 moteurs de ventilation

Plage de température : de 0°C a 300°C
Minuterie : 0 - 120 minutes

4 plaques incluses de 600 x 400 mm
Espacement entre les grilles : 80 mm

2 plaques pleines, 2 plaques perforées
Raccordement eau 3/4”

Puissance : 6 400 W / 400 V
Dimensions : L 835 x P 800 x H 570 mm
Poids : 65 Kg
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Puissance (kW) 6,4

Référence CFCV3

constructeur

Autres Dimensions : L 835 x

caractéristiques

P 800 x H 570 mm
Poids : 65 kg
Puissance : 6,4 kW
Voltage : 400V -

50/60 Hz
Alimentation Electrique
Nombre de niveaux 4
Programmation Mécanique

Systéme de cuisson

humidificateur

Taille des grilles

600 x 400

Températures

0°c-300°c

Type de branchementTriphasé

Puissance totale (kW)6,4

Dimensions
extérieures

835 x 800 x 570

voltage

400 V

Systéme de lavage
intégré
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Description Caractéristiques

Garantie constructeur 1 an incluse
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