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  Chariot pour plaques à pâtisserie chauffé
 

Caractéristiques techniques
Finitions : Acier inoxydable
Capacité de charge utile GN : 8 pans 60x40cm
Voltage en Volts : 230
Puissance en Watts : 700
Dimensions en mm ( L x l x P) : 590 x 760 x 1082

Description Caractéristiques

Armoire chaude en inox sur roulettes avec une porte et double
parois isolées pour plateaux
8 guides intérieurs en "L"
Chauffage à sec avec élément chauffant placé à l'intérieur de
l'armoire, température contrôlée par thermostat numérique avec
interrupteur d'éclairage
Équipé de portes avec joint thermique, poignées de poussée
fonctionnelles, 4 pare-chocs non marquants et 2 roulettes avec
frein
Bacs GN non inclus.

Autres informations

Finitions : Acier inoxydable
Capacité de charge utile GN : 8 pans 60x40cm
Voltage en Volts : 230
Puissance en Watts : 700
Dimensions en mm ( L x l x P) : 590 x 760 x 1082

Poids (en kg) 51

Référence
constructeur

039TH6/4L8

Nombre de niveaux 8

Taille des grilles (en
mm)

600 x 400

Températures NC

Type de branchementMonophasé

Puissance totale (kW)0,7

DIRECT USINE Oui

Dimensions
extérieures (en mm)

620 x 766 x 1088

voltage 230 V

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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