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  Chariot petit-déjeuner
 

Caractéristiques techniques
Finitions : Acier inoxydable
Capacité de charge utile GN : 10 GN 1/1 + 10 GN 1/1
Voltage en Volts : 230
Puissance en Watts : 700
Dimensions en mm ( L x l x P) : 1288 x 773 x 1237

Description Caractéristiques

Chariot thermique pour la distribution de repas en acier inoxydable
AISI 304 de qualité alimentaire divisé en 2 compartiments
pratiques : un neutre, dédié au transport de plateaux de menus pré-
emballés, et le second en format GN 1/1 pour le chauffage et le
maintien à point portions
La rupture thermique entre les deux côtés est réalisée en matériau
technique qui assure une plus grande efficacité thermique et une
meilleure isolation entre eux
Les guides internes des deux compartiments sont entièrement
amovibles et lavables et les parois internes lisses permettent un
nettoyage facile et complet
Le chariot est équipé de 4 poignées de poussée solides en tube
d'acier inoxydable AISI 304, de deux portes s'ouvrant à 270° et
d'un thermostat numérique avec enregistrement HACCP
4 roulettes en acier haute résistance dont 2 à frein, 4 pare-chocs
non tachant et une 5ème roue amortie de série.

Autres informations

Finitions : Acier inoxydable
Capacité de charge utile GN : 10 GN 1/1 + 10 GN 1/1
Voltage en Volts : 230
Puissance en Watts : 700
Dimensions en mm ( L x l x P) : 1288 x 773 x 1237

Poids (en kg) 128

Référence
constructeur

042INCARE/TH

Nombre de niveaux 8

Modèle Thermique

Type de branchementMonophasé

Puissance totale (kW)0,7

DIRECT USINE Oui

Couleur Au choix

Dimensions
extérieures (en mm)

1288 x 773 x 1237

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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