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Fiche produit: 08500301

Fiche créé le 13/11/2026

Table pour four a vapeur combiné 4/5x 1/1 GN

Maximaﬁ

e
Caractéristiques techniques
e Dimensions (mm) : 690 x 585 x 860
Poids (kg) : 13.5
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e Alimentation : Pas d'électricité
Matériau : Acier inoxydable

Description

Caractéristiques

Cette table convient pour un four mixte 4 x 1/1 GN ou 5x 1/1 GN a
portes pliantes. Elle est concue pour supporter et accueillir un four
a vapeur mixte. La table constitue une plate-forme solide et
empéche le four de basculer ou de se déplacer pendant
['utilisation. La table est congue pour étre a une hauteur
ergonomique afin de faciliter I'accées au four. Vous pouvez ainsi
charger et décharger facilement et sans effort les plateaux, les
casseroles et autres récipients de cuisson du four. Cette table est
un accessoire essentiel qui compléte la fonctionnalité du four,
offrant a la fois un support et des caractéristiques pratiques pour
améliorer le processus de cuisson dans les cuisines
professionnelles.

Note :
L'insert de plateau pour cette table (numéro d'article 08500305)
n'est pas inclus dans le produit et doit étre commandé séparément.

Autres informations

e Dimensions (mm) : 690 x 585 x 860
e Poids (kg) : 13.5

» Alimentation : Pas d'électricité

e Matériau : Acier inoxydable

Poids (en kg) 135
Référence 08500301
constructeur

Largeur (en cm) 69
Hauteur (mm) 860
Profondeur 585
Profondeur (mm) 585

Taille des grilles (en GN 1/1

mm)
Type de branchementPas d'électricité
Type d'accessoire  Support

Dimensions 690 x 585 x 860

extérieures (en mm)
voltage Pas d'électricité
dimensions 690 x 585 x 860

Garantie 1 an sur les piéces incluse
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