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  Blender - 2,5 L - 1800W - fonction d'impulsion
 

Maxima

Description Caractéristiques

Grâce à ce puissant blender, vous pouvez mixer, mélanger et
même piler de la glace. Vous pouvez également hacher des noix,
des fruits et des légumes surgelés ou préparer des sauces, des
milk-shakes et des soupes. Ce récipient d'une capacité de 2,5
litres est fabriqué en Tritan, ce qui lui permet de résister aux chocs
et à la chaleur. Il est également exempt à 100 % de BPA. Le
couvercle de la carafe comporte une ouverture permettant
d'ajouter rapidement et facilement des ingrédients
supplémentaires. Ce puissant mixeur est idéal pour travailler dans
une cuisine professionnelle très fréquentée.

Moteur puissant et professionnel

Doté d'un puissant moteur en cuivre de 2 HP, ce mixeur
professionnel peut atteindre une vitesse de 28 000 tr/min. Il est
doté d'une protection thermique et d'une fonction d'impulsion
pratique. Les lames de haute qualité sont en acier inoxydable
trempé et peuvent couper et broyer sans effort une grande variété
d'ingrédients. La base des lames comprend six lames et peut être
facilement démontée pour le nettoyage. Le mixeur est livré avec
d'autres accessoires, notamment un poussoir qui permet de
mélanger les ingrédients dans le bol.

Auto-nettoyage simple

Lors de l'utilisation d'un mixeur, le bol est généralement la seule
partie qui se salit et qui doit être nettoyée en profondeur. La base,
qui abrite le moteur, se nettoie facilement à l'aide d'un chiffon

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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humide.

Pour nettoyer efficacement le bol et les lames du mixeur,
commencez par débrancher l'appareil. Remplissez le bol aux trois
quarts avec de l'eau chaude et une petite quantité de détergent.
Mettez ensuite le mixeur en marche et laissez-le se nettoyer. Une
fois le nettoyage terminé, rincez le récipient à l'eau tiède et séchez
toutes les pièces. Pour assurer un séchage complet, retournez le
mixeur pour permettre à l'eau restante de s'écouler. Laissez-le
sécher complètement.

Caractéristiques

Facile à nettoyer
La base est amovible pour faciliter le nettoyage
Ouverture de remplissage sur le dessus
Parfait pour les grandes productions et la glace pilée
Fonction d'impulsion

Caractéristiques du produit

Poids net : 5,5 kg
Dimensions : L25,3 x P26 x H56,6cm L25,3 x P26 x
H56,6cm
Vitesse : jusqu'à 28 000 tours/minute
230V / 50Hz / 1 phase 1 800W
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