
Fiche produit: 09100000
Fiche créé le 16/11/2026

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80

  Machine à expresso - 1 piston - 180 tasses par heure
 

Maxima

Caractéristiques techniques

Dimensions (mm) : 380 x 450 x 470
Puissance (kW) : 1.8
Poids (kg) : 30
Alimentation : 230V
Matériau : Métal

Description Caractéristiques

Cette petite machine à café expresso est un atout pour tout
établissement de restauration. Non seulement elle possède de
nombreuses fonctions, mais c'est aussi une machine très fiable.
Elle a un aspect luxueux et élégant grâce à son superbe boîtier en
métal revêtu de noir. Elle dispose d'une chaudière de 3 litres et
peut préparer jusqu'à 180 tasses par heure. Elle est également
équipée d'une tête unique avec chambre de pré-infusion directe.
Quatre doses d'espresso sont disponibles : espresso, double
espresso, deux espressos et deux doubles espressos. Le filtre
d'égouttage est en chrome et le grand bac d'égouttage est en acier
inoxydable.

Facile à utiliser

Cette élégante machine à espresso est facile à utiliser grâce à ses
boutons tactiles pratiques. Des tuyaux rotatifs en acier inoxydable
sont prévus pour l'eau et la vapeur. La machine à café est équipée
d'un piston simple robuste, d'un bec verseur et d'un portafiltre. La
machine est alimentée en eau automatiquement et l'eau est
injectée directement dans le café depuis la chaudière. En cas de
faible pression d'eau, la pompe s'arrête automatiquement. De plus,
lorsque le niveau d'eau est bas, un témoin lumineux s'allume. La
machine est également équipée d'une soupape de surpression,
tandis que la chaudière est dotée d'une soupape anti-vide. Cette
machine à café repose sur quatre pieds en caoutchouc réglables
en hauteur pour une meilleure stabilité.

Poids (en kg) 30

Puissance (kW) 1.8

Référence
constructeur

09100000

Couleur noir

Largeur (en cm) 38 mm

Hauteur (mm) 470

Profondeur (mm) 450

Type de branchementMonophasé

Puissance totale (kW)1.8

Dimensions
extérieures (en mm)

380 x 450 x 470

voltage 230V

dimensions 380 x 450 x 470

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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Description Caractéristiques
Machine à nettoyage automatique

Cette machine à espresso est dotée d'un programme de nettoyage
automatique. Pour lancer le nettoyage, placez le filtre aveugle
fourni avec la machine dans un porte-filtre. Insérez le porte-filtre
dans le groupe. Appuyez ensuite sur la touche 3 et sur le bouton
marche/arrêt pour lancer le nettoyage. Continuez ainsi jusqu'à ce
que l'eau qui sort soit claire et ne contienne plus de détergent.
Après le nettoyage, l'appareil revient automatiquement en mode de
fonctionnement normal.

Caractéristiques

Brosse à vapeur facile à nettoyer
Se connecte directement à un système d'eau
Panneau de commande doté de touches conviviales
Élégant boîtier métallique revêtu de noir
Quatre doses d'espresso différentes

Caractéristiques du produit

Poids net : 30 kg
Dimensions : L38 x P45 x H47cm
Production : 180 tasses d'espresso par heure
Capacité de la chaudière : 3L
Pression de la pompe : 1 bar
230V / 50Hz / 1 Phase 1800W

Inclus

Tuyau de vidange avec un coude
1 x piston simple
1 x double piston
Filtre aveugle
Brosse de nettoyage

Autres informations

Dimensions (mm) : 380 x 450 x 470
Puissance (kW) : 1.8
Poids (kg) : 30
Alimentation : 230V
Matériau : Métal
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