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  Machine à glaçons - 10-12 kg/jour - glaçons creux - refroidissement par air -
blanc

 

Maxima

Caractéristiques techniques

Dimensions (mm) : 240 x 360 x 340
Puissance (kW) : 0.15
Poids (kg) : 8.9
Alimentation : 230V
Matériau : Plastique
Gaz : R600A

Description Caractéristiques

Vous recherchez une solution compacte et fiable pour vos glaçons
? Cette machine à glaçons blanche offre des performances
constantes dans un format compact et léger. Idéale pour les cafés,
les bars ou un usage domestique, elle produit rapidement et
efficacement des glaçons frais en forme de balle dès que vous en
avez besoin.

Une production de glace efficace pour un
usage quotidien

Cette machine à glaçons produit entre 10 et 12 kg de glace par 24
heures, en fonction de la température ambiante et de la qualité de
l'eau. Chaque cycle permet d'obtenir 10 glaçons en forme d'ogive
en seulement 6 à 12 minutes. Le système de refroidissement par
air garantit des performances stables et écoénergétiques, ce qui la
rend adaptée à un usage quotidien dans les petits environnements
professionnels ou à la maison.

Conception pratique et conviviale

Conçue pour une utilisation aisée, cette machine à glaçons
dispose d'un panneau de commande simple avec un bouton
marche/arrêt et des voyants lumineux clairs. Vous pouvez voir
instantanément quand la machine produit de la glace, quand le bac
est plein et quand il faut rajouter de l'eau. Cela évite les

Puissance (kW) 0.15

Poids (en kg) 8.9

Référence
constructeur

09100505

Largeur (en cm) 24

Hauteur (mm) 340

Refroidissement à air

Profondeur 360

Type de branchementMonophasé

Type de glaçons Creux

Puissance totale (kW)0.15

Production en kg/24H 11 - 19

Dimensions
extérieures (en mm)

240 x 360 x 340

voltage 230V

dimensions 240 x 360 x 340

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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interruptions et garantit un fonctionnement fluide. Son design
compact de table s'intègre facilement dans n'importe quel espace,
tandis que le boîtier en plastique blanc rend l'appareil léger et facile
à déplacer. Un bac à glaçons et une pelle sont fournis pour une
utilisation hygiénique.

Nettoyage et entretien faciles

L'entretien est simple et intuitif. Le réservoir d'eau se remplit
manuellement et peut être facilement vidé à l'aide du bouchon en
silicone. Une alarme de niveau d'eau bas empêche la machine de
fonctionner à sec. Pour des performances optimales, nettoyez
régulièrement l'appareil à l'eau et avec une solution douce. Veuillez
noter que ce modèle ne dispose pas d’une fonction de nettoyage
automatique ; un nettoyage manuel est donc nécessaire. Assurez-
vous qu’il y ait suffisamment d’espace autour de l’appareil pour
permettre une bonne ventilation.

Commandez dès aujourd'hui cette machine à glaçons blanche et
fiable et profitez d'un approvisionnement constant de 10 à 12 kg de
glaçons ronds frais chaque jour, parfaits pour garder vos boissons
au frais et assurer le bon déroulement de votre service.

Caractéristiques

Système de refroidissement par air
Produit des glaçons en forme de balle
Cycle de production de 6 à 12 minutes
Remplissage manuel en eau avec indicateurs d'alerte
Modèle de table compact

Caractéristiques techniques

Poids net : 8,9 kg
Réservoir d'eau : 1,6 L
Capacité de production : 12 kg en 24 heures
Capacité de stockage : 750 g
Dimensions : L 24 x P 36 x H 34 cm
Dimensions des glaçons : env. ø 1,6 x H 3 cm
Alimentation : 230 V / 50 Hz / monophasé 150 W

Comprend

Cuillère à glaçons
Bouchon en silicone
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Autres informations

Dimensions (mm) : 240 x 360 x 340
Puissance (kW) : 0.15
Poids (kg) : 8.9
Alimentation : 230V
Matériau : Plastique
Gaz : R600A
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