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  Presse orange - 32 L/h - hauteur de verre 19 cm - électrique
 

Maxima

Caractéristiques techniques

Dimensions (mm) : 210 x 318 x 412
Volume (L) : 32
Puissance (kW) : 0.18
Poids (kg) : 5.5
Alimentation : 230V
Matériau : Aluminium/Plastique

Description Caractéristiques

Cet extracteur de jus d'orange électrique vous permet de produire
rapidement et facilement de grandes quantités de jus fraîchement
pressé. Il s'agit d'un appareil de cuisine professionnel qui constitue
un atout pour tout restaurant, café, cantine ou autre entreprise
alimentaire. Comme il s'agit d'un modèle de table, vous pouvez
facilement le placer sur un bar ou un comptoir pour qu'il soit facile
d'accès. Il convient aux verres et aux bouteilles d'une hauteur
maximale de 19 cm, qui se glissent facilement sous le bec verseur.
L'extracteur de jus est convivial et facile à utiliser à la main. Il suffit
d'allumer l'appareil et de pousser à la main les moitiés d'agrumes
sur la tête de pressage. Le jus est recueilli dans le bac de
récupération en plastique, doté d'un bec verseur pour faciliter le
versement. Ce grand modèle est également équipé d'un pare-
éclaboussures pour éviter les éclaboussures.

Équipé de trois têtes de pressage

Le moteur puissant mais silencieux de 1 800 tr/min vous permet de
presser rapidement et facilement 32 litres de jus par heure.
L'extracteur de jus dispose non seulement d'une tête de pressage
pour les oranges, mais aussi de têtes de pressage pour les citrons
verts et les pamplemousses. Le bac de récupération pratique
permet de travailler proprement avec cet appareil de cuisine.
L'extracteur de jus est également équipé d'un filtre amovible pour
recueillir les pépins et la pulpe des fruits. L'arbre d'entraînement
est en acier inoxydable et les boutons sont résistants à l'eau. Il est
également doté d'une protection thermique qui empêche le moteur

Poids (en kg) 5.5

Référence
constructeur

09300028

Avec levier non

Type de branchementMonophasé

Puissance totale (kW)0.18

Dimensions
extérieures (en mm)

210 x 318 x 412

voltage 230V

Garantie 1 an sur les pièces incluse

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80
Email: contact@restaupro.com

SAS JYP
30 rue Louis Plana, 31500 Toulouse

Siret: 815 046 024 00031
Numéro de tva: FR11815046024

Page 1/2

tel:+33972306080
mailto:contact@restaupro.com?subject=Question+sur+le+ profuit+09300028


Fiche produit: 09300028
Fiche créé le 12/11/2026

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80

Description Caractéristiques
de surchauffer.

Résistant aux rayures

Grâce à son boîtier anticorrosion et résistant aux rayures, cet
extracteur de jus professionnel est facile à nettoyer. Il suffit d'un
chiffon humide avec un détergent doux pour nettoyer l'extérieur.
Les pièces détachées, telles que le filtre et le plateau d'égouttage,
peuvent être retirées et nettoyées au lave-vaisselle. Avant de
remonter l'extracteur de jus, assurez-vous que toutes les pièces
ont été complètement séchées. Avec son design de luxe en
aluminium et son élégant couvercle noir, ce presse-agrumes
électrique est un appareil qui attire l'attention.

Caractéristiques

Appareil très silencieux
Boutons résistants à l'eau
Les pièces peuvent être lavées au lave-vaisselle
Compact et facile à déplacer
Livré avec trois têtes de presse-agrumes

Caractéristiques du produit

Poids net : 5,5 kg
Capacité : 32L/h
Dimensions : L21 x P31,8 x H41,2cm L21 x P31,8 x
H41,2cm
Vitesse : 1,800 RPM
230V / 50Hz / 1 Phase 180W

Autres informations

Dimensions (mm) : 210 x 318 x 412
Volume (L) : 32
Puissance (kW) : 0.18
Poids (kg) : 5.5
Alimentation : 230V
Matériau : Aluminium/Plastique
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