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  Presse-orange électrique - 8 kg - 25 par min
 

Maxima

Caractéristiques techniques

Dimensions (mm) : 450 x 360 x 775
Puissance (kW) : 0.2
Poids (kg) : 41
Alimentation : 230V
Matériau : Acier inoxydable/Plastique

Description Caractéristiques

Ce presse-orange automatique est un atout pour tout restaurant
self-service, cantine d'entreprise, café ou supermarché. L'avantage
d'un presse-orange automatique est qu'il permet de presser le jus
de divers agrumes sans aucun travail manuel. Avec une capacité
de charge de 8 kg, ce modèle de table compact permet de presser
entre 18 et 25 oranges par minute. Grâce à son moteur puissant et
à son système de pressage à engrenages métalliques, ce presse-
agrumes est un appareil de cuisine à la fois rapide et durable. Le
diamètre des oranges que cet appareil peut traiter est de 6 à 8 cm.

Facile à utiliser

Ce presse-agrumes professionnel est très facile à utiliser. Les
oranges peuvent être placées dans le panier supérieur et vous
pouvez placer un récipient sous le bec verseur pour recueillir le jus.
Vous pouvez également utiliser des verres ou des bouteilles de
moins de 16 cm de haut. Sur le côté de l'appareil, vous trouverez
les boutons de marche et d'arrêt. Le presse-orange est équipé de
plusieurs interrupteurs de sécurité afin que le jus d'orange frais
puisse être pressé en toute sécurité. Comme ce presse-orange est
un peu lourd à déplacer, une base mobile en acier inoxydable peut
être commandée dans notre boutique en ligne pour vous aider à le
transporter dans la cuisine et à le nettoyer.

Nettoyage facile

Le nettoyage de cet appareil de cuisine est très simple. Les

Référence
constructeur

09300030

Réfrigéré Non

Chargement Automatique

Type de branchement230V

Puissance totale (kW)0.2

Dimensions
extérieures (en mm)

450 x 360 x 775

Garantie 1 an sur les pièces incluse

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80
Email: contact@restaupro.com

SAS JYP
30 rue Louis Plana, 31500 Toulouse

Siret: 815 046 024 00031
Numéro de tva: FR11815046024

Page 1/2

tel:+33972306080
mailto:contact@restaupro.com?subject=Question+sur+le+ profuit+09300030


Fiche produit: 09300030
Fiche créé le 11/11/2026

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80

Description Caractéristiques
plateaux de collecte, le boîtier et le panier supérieur sont tous en
acier inoxydable et les pièces de la presse sont fabriquées dans un
matériau anticorrosion. Toutes les pièces de la presse peuvent être
retirées de l'appareil pour être nettoyées. Elles peuvent ensuite
être nettoyées manuellement avec de l'eau chaude et un détergent
doux. Le boîtier peut être nettoyé avec une éponge, de l'eau
chaude et un détergent doux. À l'aide d'un chiffon doux, veillez à
sécher toutes les pièces et l'extérieur. Le nettoyage de la presse
au moins une fois par jour contribue à de bonnes normes
d'hygiène et au maintien de la qualité de la machine au fil du
temps.

Caractéristiques

Modèle compact de table
Comprend plusieurs interrupteurs de sécurité
Pressage de 18 à 25 oranges par minute
Hauteur maximale des verres : 16 cm
Parties du pressoir amovibles pour un nettoyage plus facile

Caractéristiques du produit

Poids net : 41kg
Capacité : 8kg
Capacité de pressage : 18-25 oranges par minute
Dimensions : L45 x P36 x H77,5cm L45 x P36 x H77,5cm
Diamètre des oranges : 6-8cm
230V / 50Hz / 1 Phase 200W

Autres informations

Dimensions (mm) : 450 x 360 x 775
Puissance (kW) : 0.2
Poids (kg) : 41
Alimentation : 230V
Matériau : Acier inoxydable/Plastique
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