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  Presse-orange électrique - 8 kg - 25 par min - avec robinet
 

Maxima

Caractéristiques techniques

Dimensions (mm) : 450 x 360 x 850
Puissance (kW) : 0.2
Poids (kg) : 44
Alimentation : 230V
Matériau : Acier inoxydable/Plastique

Description Caractéristiques

Avec ce presse-agrumes automatique, vous disposez d'une
machine en libre-service professionnelle et luxueuse dans votre
restaurant, votre cantine, votre café ou votre supermarché. Grâce
au système de robinet pratique, les clients peuvent rapidement et
facilement remplir eux-mêmes des bouteilles ou des verres d'une
hauteur maximale de 15 cm. Cet extracteur de jus d'orange a une
capacité de chargement de 8 kg, ce qui vous permet de conserver
des oranges dans le panier supérieur, prêtes à être pressées.
Vous pouvez presser entre 20 et 25 oranges par minute pour
obtenir un délicieux jus d'orange frais. Il s'agit d'un modèle de table
robuste qui peut être placé sur n'importe quelle table ou même sur
un comptoir. Il est également possible de commander un chariot en
acier inoxydable afin de pouvoir déplacer l'extracteur de jus dans la
cuisine pour le nettoyer.

Un appareil solide et robuste

Le boîtier, le panier supérieur et les bacs à déchets sont tous en
acier inoxydable, et les pièces de la presse à l'intérieur de
l'extracteur de jus sont anticorrosives. L'extracteur de jus est
équipé d'un moteur puissant et d'un système de pressage avec
des engrenages métalliques qui sont conçus pour durer longtemps.
Pour s'assurer que l'extracteur de jus est utilisé en toute sécurité, il
comporte également des dispositifs de sécurité. Vous ne devez
utiliser que des oranges d'un diamètre de 6 à 8 cm dans cet
extracteur de jus. L'alimentation en oranges du panier supérieur
doit se faire manuellement.

Référence
constructeur

09300031

Réfrigéré Non

Chargement Automatique

Type de branchement230V

Puissance totale (kW)0.2

Dimensions
extérieures (en mm)

450 x 360 x 850

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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Description Caractéristiques
Pièces détachées faciles à nettoyer

Cet extracteur automatique de jus d'orange professionnel est
également très facile à nettoyer, grâce aux parties amovibles de la
presse. Les parties du pressoir doivent être lavées à la main avec
de l'eau chaude et un détergent doux. Le boîtier peut être nettoyé
rapidement à l'aide d'une éponge, d'eau chaude et d'un détergent
doux. Avant de remonter l'extracteur de jus, veillez à sécher toutes
les pièces à l'aide d'un chiffon doux. Il est recommandé de nettoyer
l'extracteur de jus une fois par jour pour des raisons d'hygiène.

Caractéristiques

Comprend un robinet libre-service
Presse 20-25 oranges par minute
Hauteur maximale des verres : 15 cm
Comprend divers dispositifs de sécurité
Parties du pressoir amovibles pour un nettoyage plus facile

Caractéristiques du produit

Poids net : 44kg
Capacité : 8kg
Capacité de pressage : 20-25 oranges par minute
Dimensions : L45 x P36 x H85cm L45 x P36 x H85cm
Diamètre des oranges : 6-8cm
230V / 50Hz / 1 Phase 200W

En option

Chariot pour presse-agrumes : L66 x P50,5 x H71cm

Autres informations

Dimensions (mm) : 450 x 360 x 850
Puissance (kW) : 0.2
Poids (kg) : 44
Alimentation : 230V
Matériau : Acier inoxydable/Plastique
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