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  Grille-pain - 4 tranches de pain
 

Maxima

Caractéristiques techniques

Dimensions (mm) : 290 x 250 x 220
Puissance (kW) : 1.8
Poids (kg) : 4.1
Alimentation : 230V
Matériau : Acier inoxydable

Description Caractéristiques

Le design rétro de ce grille-pain est plus qu'un avantage
esthétique. Le boîtier robuste en acier inoxydable et les fonctions
pratiques, telles que la poignée de levage et le tiroir ramasse-
miettes, font de cet appareil un outil idéal pour une utilisation
intensive. Les pieds en caoutchouc empêchent le grille-pain de
glisser. Cet appareil offre à la fois style et fiabilité, ce qui est
essentiel dans une entreprise de restauration.

Grille-pain à usage professionnel

L'environnement animé d'une cuisine de restauration exige un
équipement qui fonctionne rapidement et régulièrement. Ce grille-
pain permet de griller deux ou quatre tranches de pain à la fois,
avec un contrôle total grâce à une minuterie réglable (1-5 minutes).
Le levier de levage pratique garantit que les tranches de pain ne
sortent pas automatiquement du grille-pain, ce qui rend le
processus sûr et contrôlé.

Avec la possibilité de griller deux ou quatre tranches de pain, ce
grille-pain offre la flexibilité nécessaire pour varier les commandes
en indiquant simplement à l'aide d'un bouton si vous souhaitez
griller deux ou quatre tranches de pain. Vous placez les tranches
de pain dans la fente et utilisez le bouton du levier de levage pour
les pousser vers le bas. La minuterie réglable garantit que chaque
tranche est grillée exactement comme vous le souhaitez. Lorsque
les toasts sont prêts, poussez le levier de levage vers le haut pour
les retirer de l'appareil. Ce grille-pain facile à utiliser convient à une

Poids (en kg) 4.1

Puissance (kW) 1.8

Référence
constructeur

09300045

Largeur (en cm) 29

Hauteur (mm) 220

Introduction Verticale

Nombre de niveaux 4

Profondeur 250

Type de branchementMonophasé

Puissance totale (kW)1.8

Dimensions
extérieures (en mm)

290 x 250 x 220

voltage 230V

carac_dimensions_ex
terieures

290 x 250 x 220

Garantie 1 an sur les pièces incluse

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80
Email: contact@restaupro.com

SAS JYP
30 rue Louis Plana, 31500 Toulouse

Siret: 815 046 024 00031
Numéro de tva: FR11815046024

Page 1/3

tel:+33972306080
mailto:contact@restaupro.com?subject=Question+sur+le+ profuit+09300045


Fiche produit: 09300045
Fiche créé le 10/11/2026

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80

Description Caractéristiques
grande variété d'applications, du petit-déjeuner au déjeuner, ainsi
qu'au libre-service lors d'un buffet de petit-déjeuner.

Puissance et efficacité pour la restauration
moderne

Avec une puissance de 1800 watts, ce grille-pain offre les
performances que l'on peut attendre d'un équipement
professionnel. Conçu pour une utilisation quotidienne intensive, il
offre des résultats fiables même aux heures les plus chargées.
Lorsque vous activez la minuterie, le voyant rouge s'allume et vous
pouvez voir sur le minuteur quand les tranches de pain grillé sont
prêtes, ce qui augmente encore l'efficacité dans la cuisine.

Nettoyage du grille-pain

Le nettoyage d'un grille-pain est une tâche simple mais essentielle
pour prolonger la durée de vie de l'appareil et garantir l'hygiène.
Éteignez le grille-pain et débranchez-le. Lorsque le grille-pain a
complètement refroidi, retirez le tiroir à miettes et nettoyez-le avec
de l'eau chaude et un détergent doux. Séchez soigneusement le
tiroir à miettes avant de le remettre en place. Les miettes qui se
trouvent à l'intérieur du grille-pain peuvent se détacher en le tenant
délicatement à l'envers et en le secouant doucement. Nettoyez
l'extérieur du grille-pain avec un chiffon doux et humide et évitez
les produits abrasifs pour ne pas le rayer ou l'endommager.

Ce grille-pain pour deux à quatre tranches de pain est précieux
pour toute cuisine professionnelle. Commandez dès maintenant et
découvrez la combinaison parfaite de fonctionnalité, de design et
de performance. Ou jetez un coup d'œil à nos autres grille-pain.

Caractéristiques

Capacité de 2 à 4 tranches de pain
Design rétro avec poignée de levage pratique
Bac à miettes pour faciliter l'entretien
Minuterie réglable (1-5 minutes)
Voyant rouge indiquant l'état de chauffe

Caractéristiques du produit

Poids net : 4,1 kg
Capacité : 2 ou 4 tranches de pain en même temps
Dimensions de la machine : B29 x D25 x H22cm
Dimensions de la fente : B14.5 x D1.7cm
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Description Caractéristiques
230V/50Hz/1Phase 1800W

Inclus

Bac à miettes

Autres informations

Dimensions (mm) : 290 x 250 x 220
Puissance (kW) : 1.8
Poids (kg) : 4.1
Alimentation : 230V
Matériau : Acier inoxydable
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