£
‘@ Res’cauro.mm

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80

Fiche produit: 09300050

Fiche créé le 10/11/2026

Grille-pain - 6 tranches de pain
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Poids (kg) : 5.5

Alimentation : 230V

Maxima“

" - Caractéristiques techniques

Dimensions (mm) : 430 x 250 x 220
Puissance (kW) : 2.57

e Matériau : Acier inoxydable

Description

Caractéristiques

Un grille-pain de haute qualité est essentiel dans toute cuisine
professionnelle. Ce modéle de style rétro allie I'esthétique a la
puissance et a la fonctionnalité. Son boitier en acier inoxydable, sa
minuterie réglable et sa poignée de levage pratique le rendent
parfait pour une utilisation intensive dans le secteur de la
restauration. Il peut également étre utilisé en libre-service pour
permettre aux clients de griller rapidement leurs sandwichs.

Des performances puissantes pour les besoins de
la restauration

Avec une puissance de 2570 watts, ce grille-pain offre les
performances requises dans une cuisine occupée. Placez le pain
dans la fente et appuyez dessus a l'aide du levier de levage. Le
voyant rouge indique que le grille-pain est en marche et la
minuterie précise assure un niveau de brunissement parfait. Un
bouton de commande vous permet de choisir d'activer toutes les
fentes ou seulement certaines d'entre elles. Lorsque le toast est
prét, soulevez le levier pour le retirer rapidement.

Facile a nettoyer et a entretenir

Un bon entretien est essentiel pour maintenir votre grille-pain en
parfait état. Le plateau ramasse-miettes amovible permet un
nettoyage simple et rapide. Aprés utilisation, laissez le grille-pain
refroidir, retirez le tiroir ramasse-miettes et lavez-le a 'eau tiede
avec un détergent doux. Essuyez I'extérieur avec un chiffon
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Puissance (kW) 2.57
Poids (en kg) 5.5
Référence 09300050
constructeur

Largeur (en cm) 43 mm
Hauteur (mm) 220
Introduction Verticale

Nombre de niveaux 6

Profondeur 250

Type de branchementMonophasé

Puissance totale (kW)2.57

Dimensions 430 x 250 x 220
extérieures (en mm)
voltage 230V

carac_dimensions_ex 430 x 250 x 220
terieures
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humide pour le garder impeccable. Le boitier en acier inoxydable
est facile a nettoyer et doit étre séché apres l'avoir essuyé pour
éviter les traces. Quatre pieds en caoutchouc assurent la stabilité
du grille-pain et évitent qu'il ne glisse pendant I'utilisation.

Avec sa capacité a griller deux, quatre ou six tranches a la fois, ce
grille-pain est un complément indispensable a toute cuisine
professionnelle. Commandez dés maintenant pour profiter de
I'équilibre parfait entre style, performance et facilité d'utilisation !

Caractéristiques

e Grille 2, 4 ou 6 tranches a la fois

e Design rétro avec poignée de levage pratique

¢ Plateau a miettes amovible pour un nettoyage facile
Minuterie réglable (1-5 minutes)

e Voyant rouge indiquant I'état de chauffe

Caractéristiques du produit

Poids net : 5,5 kg

e Capacité : 2, 4 ou 6 tranches a la fois

e Dimensions de la machine : L43 x P25 x H22cm
e Dimensions de la fente : B14,5 x D1.7cm
230V/50Hz/1Phase 2570W

Inclus
e Tiroir a miettes
Autres informations

e Dimensions (mm) : 430 x 250 x 220
e Puissance (kW) : 2.57

Poids (kg) : 5.5

Alimentation : 230V

e Matériau : Acier inoxydable
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