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  Grille-pain à convoyeur - 450 tranches/h
 

Maxima

Caractéristiques techniques

Dimensions (mm) : 500 x 740 x 430
Puissance (kW) : 2.6
Poids (kg) : 17
Alimentation : 230V
Matériau : Acier inoxydable

Description Caractéristiques

Ce grille-pain à convoyeur est un appareil professionnel au design
élégant et à la capacité élevée. Il peut griller jusqu'à 450 tranches
de pain par heure. Il est également idéal pour griller des pistolets et
des brioches. Le pain se déplace dans le grille-pain sur un tapis
roulant et ressort grillé par le bas.

Vitesse et chauffage réglables

Ce grille-pain est doté de deux boutons rotatifs faciles à utiliser. Le
premier bouton vous permet de choisir le mode de chauffage :
chaleur supérieure uniquement, chaleur supérieure et inférieure ou
réglage spécial pour les pistolets. Le second bouton contrôle la
vitesse du tapis roulant, qui influe sur le brunissement. La vitesse
peut être réglée de 1 à 9 rotations par minute.

Le grille-pain est également doté de deux voyants lumineux. Le
voyant vert indique que l'appareil est en marche, tandis que le
voyant rouge indique qu'il est à la bonne température et prêt à être
utilisé.

Avant de commencer, assurez-vous que tous les accessoires sont
en place. Mettez le grille-pain en marche, sélectionnez les réglages
de chauffage et de brunissement, puis laissez le tapis se mettre en
marche. Placez le pain ou les sandwiches individuellement et
laissez le grille-pain faire le reste.

Conception durable avec direction de transport

Puissance (kW) 2.6

Poids (en kg) 17

Référence
constructeur

09300057

Largeur (en cm) 50

Hauteur (mm) 430

Introduction Convoyeur

Nombre de niveaux 1

Profondeur 740

Type de branchementMonophasé

Puissance totale (kW)2.6

Dimensions
extérieures (en mm)

500 x 740 x 430

voltage 230V

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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Description Caractéristiques
réglable

Ce grille-pain est fabriqué en acier inoxydable robuste, y compris la
grille et la sortie, ce qui lui confère une grande longévité. Il est
également doté d'un sens de passage réglable, ce qui vous permet
de choisir si le convoyeur se déplace vers l'avant ou vers l'arrière,
en fonction de la configuration de votre cuisine. Le tiroir ramasse-
miettes amovible recueille les miettes et est facile à vider et à
nettoyer.

Facile à nettoyer

Le nettoyage de ce grille-pain est simple et rapide. Éteignez et
débranchez l'appareil avant de le nettoyer. Essuyez la surface en
acier inoxydable avec un chiffon humide et un détergent doux.
Évitez d'utiliser des matériaux abrasifs pour éviter les rayures. Le
ramasse-miettes est amovible et peut être vidé et nettoyé pour
maintenir le grille-pain en bon état.

Vous recherchez un grille-pain rapide et fiable pour préparer de
grandes quantités de pain dans votre entreprise de restauration ?
Commandez dès maintenant ce grille-pain à tapis pour plus de
commodité et de performance ! Vous voulez quelque chose de
différent ? Consultez nos autres modèles.

Caractéristiques

Capacité d'environ 450 sandwiches par heure
Machine robuste avec tapis roulant
Bac à miettes pour faciliter l'entretien
Vitesse réglable (1-9 rotations par minute)
Deux voyants lumineux pour l'alimentation et le chauffage
Les petits pains et les pistolets peuvent également être
grillés

Caractéristiques du produit

Poids net : 17 kg
Capacité : environ 450 sandwichs par heure
Dimensions de l'appareil, y compris la plaque de glissement
: L50 x P74 x H43cm
Dimensions de l'ouverture : L35 x P7cm
Largeur de la bande transporteuse : 35 cm
Vitesse de la bande transporteuse : 1-9 RPM
230V / 50Hz / 1 Phase 2600 Watt
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Description Caractéristiques
Inclus

Plateau à miettes
Plaque de glissement
Plaque d'égouttage
Plaque de couverture arrière

Autres informations

Dimensions (mm) : 500 x 740 x 430
Puissance (kW) : 2.6
Poids (kg) : 17
Alimentation : 230V
Matériau : Acier inoxydable
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