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Machine a glacons - 15 kg/jour - glacons creux - refroidissement par air

Maximaﬁ

Caractéristiques techniques

: Dimensions (mm) : 275 x 370 x 335

Poids (kg) : 11
e Alimentation : 230V

e Matériau : Plastique

Gaz : R600A

Puissance (kW) : 0.18

Description

Caractéristiques

Lors de la préparation de cocktails, de liqueurs ou d'autres
boissons mélangées, les glacons constituent la touche finale
parfaite. Une machine & glagons est indispensable dans les cafés,
les bars d'hotels et les restaurants pour maintenir les produits au
frais. Cette machine a glacons polyvalente est un modéle de table
élégant qui peut étre utilisé a la fois dans le cadre professionnel et
a la maison. Vous pouvez la placer sur le comptoir de votre
cuisine, derriére le bar ou sur un plan de travail dans une cuisine
professionnelle. La capacité de production est de 15 kg de glace
en seulement 24 heures. Vous pouvez également stocker jusqu'a 1
kg de glacons dans la machine.

Différentes tailles de glagons

Cette machine a glacons professionnelle est refroidie par air a
I'arriere et convient mieux a une utilisation a l'intérieur dans des
pieces qui ne sont pas trop chaudes. Elle est dotée d'un systeme
de refroidissement trés efficace et utilise le réfrigérant R600a,
exempt de CFC. Gréace au panneau de commande convivial,
I'appareil produit rapidement et efficacement des glagons de la
bonne taille. Pour commencer, retirez le panier a glace et
remplissez le réservoir d'eau, qui peut contenir jusqu'a 2,2 litres.
Remettez le panier a glace en place et choisissez la taille de
glacon souhaitée a I'aide du bouton Select. Vous avez le choix
entre des glacons de petite, moyenne et grande taille. Lorsque
vous retirez les glagons de la machine, celle-ci en produit
automatiqguement de nouveaux.
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Poids (en kg) 11
Puissance (kW) 0.18
Référence 09300121
constructeur

Largeur (en cm) 28
Hauteur (mm) 335
Refroidissement aair
Profondeur 370

Type de branchementMonophasé
Type de glagons Creux
Puissance totale (kwW)0.18

Production en kg/24H 11 - 19

Dimensions 275 x 370 x 335
extérieures (en mm)

voltage 230V
dimensions 275 x 370 x 335

Garantie 1 an sur les piéces incluse
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Description Caractéristiques

Nettoyage facile

Le boitier de cette machine a glagons pratique est en plastique
avec une paroi intérieure en ABS pour une bonne isolation et pour
faciliter son entretien. L'appareil se nettoie simplement avec un
chiffon humide et un peu de détergent. Apres le nettoyage, il est
important de sécher la machine a glacons avec un chiffon doux et
sec avant de la réutiliser. Grace aux quatre pieds individuels, vous
pouvez également régler la hauteur de la machine a glacons en
fonction de vos besoins.

Caractéristiques

Machine a glacons refroidie par air

e Livrée avec un robinet d'eau

Modele de table compact

Fabrique des glacons de différentes tailles et de différentes
formes

Panneau de commande convivial

Caractéristiques du produit

e Poids net: 11 kg

e Réservoir d'eau : 2,2L

e Capacité de production : 15kg en 24 heures

e Capacité de stockage : 1kg

e Dimensions : L27,5 x P37 x H33,5cm L27,5 x P37 x
H33,5cm

¢ Dimensions des glagons : environ g 2-3 x H3-4cm

e Puissance : 230V / 50Hz / 1 Phase 180W

Autres informations

Dimensions (mm) : 275 x 370 x 335
e Puissance (kW) : 0.18

Poids (kg) : 11

Alimentation : 230V

Matériau : Plastique

e Gaz : R600A
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