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Machine a glacons - 28 kg/jour - glacons creux - refroidissement par air

Maximaﬁ

. Caractéristiques techniques

e Dimensions (mm) : 398 x 510 x 608
e Puissance (kW) : 0.24

Poids (kg) : 26
e Alimentation : 230V

e Matériau : Acier inoxydable/Plastique

Gaz : R290

Description

Caractéristiques

Dans les bars a cocktails, les fast-foods ou les cafés, les boissons
doivent étre servies fraiches. Cette machine a glacons
professionnelle produit pas moins de 28 kg de glace en 24 heures.
Elle est également équipée d'un compartiment de stockage
permettant de conserver jusqu'a 7 kg de glagons a la bonne
température, préts a I'emploi au pied levé. Les glacons sont creux
a l'intérieur et ont une forme de balle. Cette taille de machine a
glacons convient parfaitement a une installation sous le bar ou le
comptoir.

Machine a glagons refroidie par air

Cette machine a glacons est refroidie par air via la paroi arriére et
convient a une utilisation en intérieur. De plus, elle dispose d'une
protection contre la surcharge pour que vous puissiez continuer a
travailler en toute sécurité sans la surcharger. Grace a l'efficacité
du systeme de refroidissement, les cubes sont joliment formés et
de grande qualité. Le réfrigérant utilisé pour cette machine est le
R290. Lorsque vous achetez cette machine a glagons
professionnelle, vous recevez également des tuyaux d'alimentation
pour la raccorder a une alimentation en eau. Une pelle a glace trés
pratique est également incluse. Les voyants lumineux du panneau
de commande indiquent les dysfonctionnements, le remplissage du
bac de stockage et le niveau d'eau trop bas. C'est idéal pour un
bon entretien et une bonne préparation.

Nettoyage avec un chiffon humide
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Puissance (kW) 0.24
Poids (en kg) 26
Référence 09300126
constructeur

Largeur (en cm) 40
Hauteur (mm) 608
Refroidissement aair
Profondeur 510

Type de branchementMonophasé
Type de glagons Creux
Puissance totale (kW)0.24

Production en kg/24H 20 - 29

Dimensions 398 x 510 x 608
extérieures (en mm)

voltage 230V
dimensions 398 x 510 x 608

Garantie 1 an sur les piéces incluse

Page 1/2

Numéro de tva: FR11815046024



tel:+33972306080
mailto:contact@restaupro.com?subject=Question+sur+le+ profuit+09300126

==
‘@ Res’cauro.mr@

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80

Fiche produit: 09300126

Fiche créé le 12/11/2026

Description

Caractéristiques

La porte et le boitier de cette machine a glagons refroidie par air
sont tous deux en acier inoxydable 18/8. L'intérieur étant en ABS,
vous pouvez facilement le nettoyer avec un chiffon humide. Aprés
le nettoyage, séchez tout avec un chiffon sec et doux. Les pieds
réglables vous permettent de placer la machine a glagons de

maniéere a ce qu'elle reste bien en place.

Machine a glagons compacte

boitier et porte en acier inoxydable 18/8
Machine a poser sous le comptoir

capacité de stockage de 7 kg

Chambre intérieure en ABS

Bonne isolation et hygiéne

Protection contre la surcharge

Equipé d'une vanne d'eau

Refroidissement par air sur le coté

Cubes creux standard

Systeme de refroidissement efficace avec R290
Installation rapide et facile

Repose sur quatre pieds réglables

Facile a nettoyer

Poids net : 26 kg

Dimensions des glacons : environ g2-3 x H3-4cm
Dimensions machine : L39,8 x P51 x H60,8cm
Capacité de production : 28kg en 24 heures
Puissance : 230V/50Hz/1Phase 240W

Autres informations

Dimensions (mm) : 398 x 510 x 608
Puissance (kW) : 0.24

Poids (kg) : 26

Alimentation : 230V

Matériau : Acier inoxydable/Plastique
Gaz : R290
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