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Friteuse - 4 L - 1 panier - jusqu'a 1 kg de frites

Maxima

Description

Caractéristiques

Cette friteuse aux finitions luxueuses, d'une capacité de 4 litres, est
idéale pour frire des légumes, des frites, du poisson et d'autres en-
cas. Elle convient aussi bien a la cuisine familiale qu'a la cuisine
professionnelle. Il s'agit d'un modéle de table compact qui peut étre
placé sur n'importe quel comptoir ou table. Grace aux pieds en
caoutchouc, la friteuse ne se déplace pas pendant I'utilisation et
reste bien en place. Le thermostat permet de régler précisément la
température entre 0°C et 190°C pour que les produits sortent de

la poéle parfaitement croquants et croustillants.

Le couvercle amovible évite les éclaboussures
d'huile

Travailler en toute sécurité est important dans toute cuisine. C'est
pourquoi cette friteuse est équipée d'un couvercle amovible.
Utilisez-le pendant que vous faites frire pour éviter les
éclaboussures d'huile. Les poignées du couvercle et du panier a
friture sont résistantes a la chaleur et peuvent étre utilisées en
toute sécurité. La friteuse est également équipée d'une protection
contre les surcharges et d'une zone froide. Cela signifie que
I'élément chauffant protégé est suspendu a environ 2 cm au-
dessus du fond de la friteuse. L'huile se trouvant sous I'élément
chauffant est plus froide, de sorte que les miettes risquent moins
de brdler. L'huile reste ainsi plus longtemps fraiche.

Nettoyage facile

L'hygiéne est essentielle lors de la préparation des aliments.

Poids (en kg) 7

Capacité d'huile par 03 -- 04
cuve (en )

Zones de cuisson Simple
Avec vidange Non
Températures 0°c-190°c
Type de branchementMonophasé
DIRECT USINE Non

Dimensions 270 x 380 x 310
extérieures (en mm)

voltage 230 v

Garantie 1 an sur les piéces incluse
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Description

Caractéristiques

Comme cette friteuse est fabriquée en acier inoxydable et que ses
angles sont arrondis, le nettoyage est facile. Pour I'extérieur, il
suffit d'un chiffon humide. Les parties amovibles peuvent étre
retirées de la friteuse et trempées dans de I'eau chaude
savonneuse. Utilisez une brosse pour tout nettoyer a fond. Aprés le
nettoyage, séchez les piéces avec un chiffon doux.

Caractéristiques

e Entierement en acier inoxydable
Thermostat réglable : 0°C a 190°C
 Eléments chauffants protégés
Protection contre les surcharges
Couvercle et réservoir amovibles

e Repose sur quatre pieds en caoutchouc

Caractéristiques du produit

e Dimensions du panier : L16 x P22 x H12,5cm
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