
Fiche produit: 09300485
Fiche créé le 31/10/2026

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80

  Machine à éplucher les pommes de terre - 15 kg - 300 kg / h - minuteur intégré
 

Maxima

Description Caractéristiques

L'épluchage des pommes de terre prend beaucoup de temps et
d'énergie lorsqu'il est effectué à la main. Surtout si de grandes
quantités de pommes de terre sont nécessaires dans la cuisine.
Grâce à cet éplucheur à la finition élégante, les carottes et les
pommes de terre sont lavées et épluchées en un rien de temps.
L'éplucheuse est équipée d'une plaque d'épluchage en acier
inoxydable durable et résistante à l'usure qui durera longtemps.
Les pommes de terre étant en mouvement continu dans la
machine à éplucher, elles sont épluchées de manière uniforme. La
capacité de remplissage de cette éplucheuse de pommes de terre
professionnelle est de 15 kg et chaque cycle dure 2 à 3 minutes.
Cette éplucheuse ne convient pas aux oignons.

Minuterie intégrée avec bouton rotatif

Le couvercle supérieur de la machine est transparent, ce qui
permet de voir le processus d'épluchage. La paroi du tambour est
en carborundum, un matériau très résistant. L'appareil est équipé
d'un bouton d'arrêt et de démarrage, ainsi que d'une minuterie
avec bouton rotatif. Un bouton spécial a été ajouté pour aider à
pousser les légumes finis hors de la machine afin que vous n'ayez
pas à le faire manuellement. D'autres caractéristiques de sécurité
comprennent un interrupteur de sécurité dans le couvercle, ainsi
que la porte à l'avant de l'appareil. Cet éplucheur professionnel est
livré avec un bol en acier inoxydable et un filtre pour les déchets et
l'eau sale. L'eau pénètre dans l'éplucheuse par le biais du raccord
d'eau et du tuyau d'alimentation, ce qui permet de laver les
pommes de terre et les carottes avant de les éplucher. Après un
cycle de moins de trois minutes, les légumes sont prêts. Lorsque

Garantie 1 an sur les pièces incluse

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80
Email: contact@restaupro.com

SAS JYP
30 rue Louis Plana, 31500 Toulouse

Siret: 815 046 024 00031
Numéro de tva: FR11815046024

Page 1/2

tel:+33972306080
mailto:contact@restaupro.com?subject=Question+sur+le+ profuit+09300485


Fiche produit: 09300485
Fiche créé le 31/10/2026

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80

Description Caractéristiques
vous placez les cubes coupés dans l'éplucheuse, ils ressortent
avec une forme arrondie.

Facile à nettoyer

Le couvercle, le bac et la plaque de raclage s'enlèvent facilement,
ce qui facilite également le nettoyage. Le boîtier, le bol et les pieds,
qui sont en acier inoxydable, se nettoient facilement avec un
chiffon doux et humide. Le collecteur de déchets doit être vidé et
nettoyé après chaque utilisation. L'épluche-patates repose
également sur quatre pieds en caoutchouc qui lui permettent de
rester bien en place pendant l'utilisation.

Caractéristiques

Couvercle et bac faciles à retirer
Plaque d'épluchage en acier inoxydable robuste et
résistante à l'usure
Plaque d'épluchage facile à retirer
Équipé d'un bouton de minuterie rotatif
Avec raccord d'eau et tuyau d'alimentation
Interrupteur de sécurité dans le couvercle et la porte

Caractéristiques du produit

Poids net : 58 kg
Capacité de remplissage : 15kg
Capacité d'épluchage : 300 kg par heure
Vitesse : 2-3 minutes par cycle
Dimensions : L41 x P55 x H106cm L41 x P55 x H106cm
230V/50Hz/1Phase 750W
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