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  Marmite à soupe – 10 L – pot intérieur amovible – avec encoche pour louche
 

Maxima

Description Caractéristiques

Vous cherchez une solution fiable pour garder les soupes et les
sauces chaudes pendant des heures ? La marmite à soupe
Maxima 10 L en noir allie capacité, commodité et design
professionnel, vous aidant à servir des plats chauds et savoureux
tout au long de votre buffet ou de votre service en toute simplicité.

Réchauffez et servez en toute confiance tout
au long de la journée

Parfaite pour les grands volumes, cette marmite à soupe de 10
litres garantit une chaleur homogène grâce à un système de bain-
marie qui réchauffe délicatement vos plats. De la soupe à la
tomate aux sauces au curry ou aux hors-d'œuvre chauds, la
marmite offre un contrôle sûr et régulier de la température grâce à
un thermostat à 12 niveaux allant de 20°C à 90°C. La bouilloire
est facile à utiliser : il suffit de remplir la base d'eau et de
sélectionner la température. Un témoin lumineux indique qu'elle est
en train de chauffer. Lorsque la température souhaitée est atteinte,
vous pouvez placer le pot intérieur en acier inoxydable rempli de
soupe ou de sauce chaude dans la base. Ainsi, vos aliments
restent à la température idéale. Idéal pour les hôtels, les
événements, les food trucks ou toute installation horeca qui sert
des plats chauds pendant de longues périodes.

Présentez vos plats de manière
professionnelle grâce à une finition noire
élégante

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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Son extérieur en aluminium revêtu de noir lui confère un aspect
élégant et neutre qui convient aussi bien aux buffets classiques
qu'aux buffets modernes. Le couvercle en acier inoxydable est
doté d'une cavité pratique pour la cuillère, parfaite pour le service
continu ou les stations de self-service. Malgré sa construction
robuste et pratique, la bouilloire reste légère et compacte. Les
étiquettes magnétiques fournies permettent aux convives et au
personnel d'identifier facilement le contenu de la bouilloire. Cela
permet d'améliorer le flux et la communication pendant les heures
d'affluence.

Le nettoyage est simple grâce à la marmite
amovible en acier inoxydable

Le pot intérieur lisse et amovible permet un nettoyage rapide et
sans souci. Après le service, il suffit de le retirer et de le laver à la
main ou au lave-vaisselle. Le couvercle peut être nettoyé
séparément, tandis que le corps extérieur de la bouilloire peut être
nettoyé à l'aide d'un chiffon doux et humide. L'entretien régulier est
minime : il suffit de veiller à ce que le bain-marie soit toujours
rempli et de détartrer périodiquement la bouilloire pour que ses
performances restent optimales. Sa conception simple et son
entretien réduit en font un choix judicieux pour les environnements
très fréquentés.

Prêt à servir des soupes et des sauces à la bonne température ?
Commandez la marmite à soupe noire Maxima de 10 litres et
dégustez des plats chauds sans stress.

Caractéristiques

Boîtier en aluminium revêtu durable
Couvercle muni d'une poignée robuste et d'une cavité pour
la cuillère
Pot intérieur et couvercle en acier inoxydable
Utilise un système de bain-marie pour un chauffage indirect
Indicateur de température inclus
Plage de température de 20 à 90°C (12 niveaux)

Caractéristiques du produit

Poids net : 4,8kg
Capacité : 10L
Dimensions machine : Ø 33 x H36cm
230V / 50Hz / 1 Phase 400W
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Inclus

Pot intérieur en acier inoxydable
Etiquettes magnétiques
Couvercle
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