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Chauffe saucisses - @20 x 24 cm - lavable au lave-vaisselle - avec 4 pointes
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Description

Caractéristiques

Vous devez servir des hot-dogs traditionnels dans un petit pain ou
maintenir la saucisse au chaud ? Dans ce cas, ce chauffe-
saucisses professionnel est une idée pour votre cuisine. Grace a
ce chauffe-saucisses, vous aurez toujours des saucisses chaudes
prétes a étre servies a vos invités. Le chauffe-chien est fabriqué en
acier inoxydable et dispose d'un couvercle afin que la chaleur ne
se perde pas pendant que les saucisses sont dans le chauffe-
chien. Ce modele est également équipé de quatre barres
chauffantes verticales sur lesquelles vous pouvez coller des pains
a hot-dogs. En outre, les tiges chauffantes forment un creux dans
le pain ou vous pouvez facilement placer la saucisse.

Les saucisses restent chaudes longtemps

Ce chauffe-chien est équipé d'un thermostat réglable avec des
températures comprises entre 30 et 80?C. Le voyant lumineux
indique exactement quand l'eau est a la bonne température et les
saucisses peuvent étre placées dans I'eau. En outre, le chauffe-
chien dispose d'un interrupteur marche/arrét protégé et vous
pouvez facilement déplacer I'appareil a I'aide des poignées situées
sur les cotés. Le réservoir d'eau est en aluminium. Grace au panier
robuste et au cylindre en verre, les saucisses restent longtemps au
chaud et sont immédiatement prétes a I'emploi.

Convient au lave-vaisselle

Le réchaud a hot-dogs est concu de maniére a ce que toutes les
pieéces puissent étre facilement démontées. Le cylindre en verre, le

Garantie 1 an sur les piéces incluse
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couvercle et le panier peuvent étre mis au lave-vaisselle. Le
réservoir d'eau doit étre lavé a la main. Essuyez le boitier en acier
inoxydable a I'aide d'un chiffon doux et Iégérement humide et d'un
détergent doux. Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation et
laissez toutes les piéces sécher correctement avant de remonter le
réchaud a hot-dogs. Les quatre pieds en caoutchouc situés a la
base de l'appareil garantissent la stabilité de ce dernier pendant
son utilisation.

Caractéristiques

Boitier et couvercle en acier inoxydable
Bac a eau en aluminium

Thermostat réglable : 30 °C a 80 °C
Indicateur de température

Interrupteur marche-arrét protégé
Equipé de poignées

Caractéristiques du produit

Poids net : 9,96 kg

e Dimensions : B58 x D36 x H46cm B58 x D36 x H46¢cm
Cylindre en verre : @ 20 x H24cm

Plague de cuisson : @ 20cm

230V/50Hz/1Phase 1100 Watt
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