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  Presse à hamburger - plaque de portionnement de 13 cm - manuel
 

Maxima

Caractéristiques techniques

Dimensions (mm) : 211 x 288 x 275
Poids (kg) : 6.22
Alimentation : Pas d'électricité
Matériau : Acier inoxydable

Description Caractéristiques

Les hamburgers sont les plus délicieux lorsqu'ils sont faits maison.
Pour éviter que vos hamburgers ne se désagrègent ou n'aient pas
une belle forme, utilisez cette presse à hamburgers
professionnelle. Cette presse permet de préparer des hamburgers
d'un diamètre de 13 cm. Comme les ingrédients sont pressés
ensemble, vos hamburgers restent fermes, réguliers et
parfaitement ronds. La quantité d'ingrédients que vous mettez
dans la presse à hamburger détermine l'épaisseur de votre
hamburger.

Facile à utiliser

Cette presse à hamburger est équipée d'un réservoir pour la
viande hachée. Inclinez le cylindre vers vous et placez la viande
hachée dans le tube de remplissage. En tournant la manivelle, la
plaque de pression descend dans le cylindre et vous comprimez la
viande hachée. Celle-ci ressort par un tuyau de remplissage.
Déplacez ensuite la plaque de pression vers la gauche ou la droite
et le hamburger est expulsé de la presse. Vous pouvez ainsi
portionner des hamburgers parfaits rapidement et facilement.

Feuilles de portionnement incluses

Ce modèle de table pratique et compact est équipé d'un levier et
fonctionne entièrement manuellement. Vous pouvez ainsi utiliser la
presse à hamburgers partout dans la cuisine. La plaque, la
poignée et les supports sont en acier inoxydable et faciles à

Poids (en kg) 6.22

Référence
constructeur

09300591

Hauteur (mm) 275

Dimensions
extérieures (en mm)

211 x 288 x 275

dimensions 211 x 288 x 275

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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nettoyer. Les différentes parties peuvent être nettoyées au lave-
vaisselle. Veillez à ce que toutes les pièces soient sèches avant de
remonter le presse-hamburgers. Les pieds en caoutchouc assurent
une meilleure stabilité. La presse à hamburger est livrée avec 500
feuilles de portions.

Caractéristiques

Modèle manuel de table avec levier
Construction en aluminium anodisé
Le plateau, le levier et les supports sont en acier
inoxydable
Équipé de 500 feuilles de portionnement
Repose sur quatre pieds en caoutchouc
Facile à nettoyer

Caractéristiques du produit

Poids net : 6,22 kg
Plaque de portionnement Ø 13cm
Dimensions : L21.1 x P28.8 x H27.5cm L21.1 x P28.8 x
H27.5cm
Diamètre du hamburger : 13cm
Epaisseur du hamburger : 1,2cm

Autres informations

Dimensions (mm) : 211 x 288 x 275
Poids (kg) : 6.22
Alimentation : Pas d'électricité
Matériau : Acier inoxydable
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