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  Distributeur d'eau chaude - 20 L
 

Maxima

Caractéristiques techniques

Dimensions (mm) : 310 x 310 x 523
Températures : +30°C à +110°C
Volume (L) : 20
Puissance (kW) : 2.5
Poids (kg) : 3.6
Alimentation : 230V
Matériau : Acier inoxydable/Plastique

Description Caractéristiques

Cette bouilloire robuste est idéale pour préparer une grande
quantité de tasses de thé lorsque vous recevez de nombreux
invités. Elle peut contenir jusqu'à 20 litres d'eau. Ainsi, vous aurez
toujours suffisamment d'eau chaude en stock pour servir
rapidement une tasse de thé. Il s'agit d'un appareil de cuisine
pratique pour tout établissement de restauration ou événement. Le
couvercle est muni d'un bouchon et est fabriqué en plastique.
Grâce aux poignées de transport pratiques avec isolation, vous
pouvez facilement déplacer la bouilloire sans vous brûler. Il faut
environ 20 à 30 minutes pour que l'eau soit suffisamment chaude
pour faire du thé.

Régulateur de température pratique

Le distributeur d'eau dispose également d'un régulateur de
température permettant de régler la température entre 30 et
110?C. Le témoin lumineux de la bouilloire indique quand l'eau a
atteint la bonne température. Il y a également un indicateur de
niveau à l'extérieur pour que vous sachiez toujours à quel point la
bouilloire est pleine. Grâce aux quatre pieds en caoutchouc, la
bouilloire reste bien en place et ne bouge pas pendant l'utilisation.
En outre, la bouilloire est équipée d'un robinet robuste pour verser
en toute sécurité une délicieuse tasse de thé.

Facile à détartrer

Même si la bouilloire ne contient que de l'eau, il est conseillé de la

Puissance (kW) 2.5

Poids (en kg) 3.6

Référence
constructeur

09300596

Largeur (en cm) 31 mm

Profondeur 310

Type de branchementMonophasé

Puissance totale (kW)2.5

Dimensions
extérieures (en mm)

310 x 310 x 523

voltage 230V

Garantie 1 an sur les pièces incluse

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80
Email: contact@restaupro.com

SAS JYP
30 rue Louis Plana, 31500 Toulouse

Siret: 815 046 024 00031
Numéro de tva: FR11815046024

Page 1/2

tel:+33972306080
mailto:contact@restaupro.com?subject=Question+sur+le+ profuit+09300596


Fiche produit: 09300596
Fiche créé le 11/11/2026

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80

Description Caractéristiques
nettoyer régulièrement. Avec le temps, une couche de calcaire
peut se former sur l'élément chauffant et les résidus peuvent se
retrouver dans l'eau du thé. Le détartrage est rapide et facile. Vous
pouvez le faire avec un détartrant spécial, mais vous pouvez aussi
préparer votre propre mélange de vinaigre et d'eau. Portez à
ébullition et laissez reposer pendant 15 minutes. L'étape suivante
consiste à vidanger l'eau et à la rincer soigneusement plusieurs
fois pour s'assurer que l'odeur et le goût du vinaigre ont disparu.
Après cela, l'appareil est prêt pour la prochaine utilisation.

Distributeur d'eau chaude professionnel / chauffe-eau
Boîtier et couvercle en acier inoxydable
Couvercle avec bouchon en plastique
Poignées de transport pratiques avec isolation
Verre de niveau avec échelle
Capacité brute : 20 litres
Temps de préchauffage moyen : 20-30 minutes
Contrôle de la température 30°C - 110°C
Indicateur de température
Repose sur quatre pieds en caoutchouc
Avec robinet robuste
Facile à nettoyer
Poids net : 3,6 kg
Dimensions : L310 x P310 x H523 mm
230V/50Hz/1Phase 2500 Watt
Poids net : 3,6 kg
Dimensions de la machine : L31 x P31 x H52,3cm
Volume brut : 20L
Temps de chauffage moyen : 20-30 minutes
230V/50Hz/1Phase 2500W

Autres informations

Dimensions (mm) : 310 x 310 x 523
Températures : +30°C à +110°C
Volume (L) : 20
Puissance (kW) : 2.5
Poids (kg) : 3.6
Alimentation : 230V
Matériau : Acier inoxydable/Plastique
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