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  Percolateur à café - 15 L - 120 tasses - filtre à café amovible
 

Maxima

Description Caractéristiques

Préparer du café pour un grand nombre d'invités peut prendre
beaucoup de temps si vous n'utilisez qu'une machine à café
standard. Parfois, cela ne suffit pas. Avec ce percolateur
professionnel d'une capacité de 15 litres, vous pouvez préparer
jusqu'à 120 tasses de café en une heure, ce qui est parfait pour les
périodes chargées où vous devez servir vos invités rapidement.
Cet appareil a un beau design et est très facile à utiliser. Il est idéal
pour une utilisation dans le secteur de la restauration, pour des
buffets ou lors d'un événement. Outre la préparation de 15 litres de
café, vous pouvez également garder le café chaud et prêt à être
servi dès que vous en avez besoin. L'extérieur du percolateur est
également équipé d'un indicateur de niveau qui vous permet de
savoir à tout moment s'il est plein et quand vous devrez le remplir à
nouveau.

Filtre à café amovible en acier inoxydable

Ce percolateur à café a été conçu pour être facile à utiliser et
pratique. Il est équipé d'un filtre à café amovible en acier
inoxydable, qui dure longtemps et se nettoie facilement. Le filtre
vous permet de travailler avec du café grossièrement moulu ou
plus finement moulu. Toujours dans un souci de commodité, les
poignées situées sur le côté de l'appareil sont isolées, ce qui vous
permet de déplacer le percolateur rapidement et facilement sans
vous brûler. Le couvercle est également équipé d'un bouton en
plastique qui permet de le soulever facilement sans se brûler. Pour
vous indiquer quand l'eau est suffisamment chaude, des voyants
lumineux se trouvent sur le côté afin que vous sachiez exactement
quand l'infusion peut commencer et, comme le percolateur repose
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sur quatre pieds en caoutchouc, vous savez qu'il est stable et qu'il
restera fermement en place pendant l'utilisation.

Nettoyage et détartrage rapides

Ce percolateur à café est très facile à nettoyer, de sorte que la
qualité des arômes de votre café sera toujours élevée. Vous
pouvez nettoyer l'intérieur, le tube du percolateur et le filtre avec un
détergent doux après chaque utilisation. Pour éviter que le calcaire
n'affecte les performances de l'élément chauffant, il est conseillé
de détartrer le percolateur de temps en temps, ce qui est
heureusement très facile avec cet appareil. Utilisez un détartrant
ou préparez vous-même un mélange d'eau et de vinaigre, et portez
le percolateur à ébullition. Laissez-le tremper pendant 15 minutes,
puis videz toute l'eau. Enfin, veillez à bien le rincer plusieurs fois
pour éliminer le goût et l'odeur du vinaigre. Vous pouvez
également essuyer l'extérieur avec un chiffon humide et de l'eau
chaude.

Caractéristiques

Indicateur de niveau en verre
Couvercle avec poignée en plastique
Filtre à café amovible en acier inoxydable
Témoin de température et contrôle de précision
Systèmes séparés pour la production et le stockage du
café

Caractéristiques du produit

Poids net : 5 kg
Dimensions : L34 x P34 x H59cm L34 x P34 x H59cm
Capacité : 15L
Temps de préparation 15L : 45-60 minutes
230V / 50Hz / 1 Phase 1520W
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