==
‘@ Res’cauro.mr@

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80

Fiche produit: 09300992

Fiche créé le 26/08/2026

Table en acier inoxydable - 180 x 60 cm - hauteur réglable - avec dosseret et
etagere de rangement
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Description

Caractéristiques

Une table professionnelle solide est un atout dans toute cuisine de
restauration. En aménageant une cuisine de la bonne maniere, le
personnel peut travailler de maniére sire et efficace. Cette table de
travail de luxe est indispensable. La table est dotée d'un solide
comptoir en acier inoxydable, renforcé par deux ponts. En outre,
elle a une capacité de charge de 150 a 200 kg. Vous pouvez donc
non seulement terminer vos travaux de préparation de repas, mais
aussi ranger divers appareils de cuisine sur le comptoir en toute
simplicité. Les pieds carrés de 4 x 4 cm sont réglables en hauteur
pour un travail ergonomique.

Peut étre assemblé en 10 minutes

La sécurité est tres importante dans une cuisine de restauration.
C'est pourquoi cette table a des bords pliés qui sont soudés et
polis. Cela crée un espace de travail soigné, sans bords
tranchants. De plus, ce plan de travail posséde un bord surélevé a
I'arriére pour protéger le mur des éclaboussures. Sous le comptoir,
vous trouverez une étagére. Celle-ci n'est pas réglable en hauteur,
mais elle convient pour ranger les ustensiles de cuisine ou comme
rangement supplémentaire. A la livraison, vous recevrez la table
emballée a plat, mais en 10 minutes vous pourrez assembler cette
table de travail professionnelle en acier inoxydable et la rendre
préte a I'emploi. Les outils dont vous avez besoin pour assembler
la table sont inclus en standard.

Entierement en acier inoxydable

Poids (en kg)

Référence
constructeur

Version
Profondeur (mm)
Largeur (mm)
Fabrication
Gamme

Sous tablette

Dimensions
extérieures (en mm)

37
09300992

Murale

600

1800

Démontable

ECO

1

1800 x 600 x 850/900

Garantie 1 an sur les piéces incluse
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Description

Caractéristiques

Les équipements en acier inoxydable sont tres faciles a nettoyer.
C'est également le cas de cette table avec dosseret. Comme la
table n'a pas d'arétes vives, la saleté ne peut pas s'accumuler.
Avec un chiffon humide, de I'eau chaude et un peu de détergent
doux, vous pouvez facilement nettoyer toutes les surfaces lisses
de cette table. Veillez a sécher la table avec un chiffon doux aprés
le nettoyage pour éviter les traces sur les parties en acier
inoxydable.

¢ Belle table de travail avec plan de travail en acier
inoxydable

¢ Plan de travail avec bords pliés

* Les coins sont soudés et polis

e Finition soignée, pas d'arétes vives

e Plan de travail renforcé par deux ponts

e Capacité de charge de 150-200 kg

¢ Pieds et tablette inférieure en acier inoxydable

e Tablette non réglable en hauteur

¢ Pieds réglables en hauteur

e Livré dans un emballage plat

e Installation trés facile (10 minutes)

e Les outils sont fournis en standard

e Pieds carrés de 40 x 40 mm

e Hauteur maximale de 850-900 mm

e Sans bord relevé a l'arriere

e Avec bord relevé de 10 cm a l'arriere (dosseret)

e Dimensions du plan de travail 1800 x 600 mm

Veuillez noter :

Les photos et I'animation sont d'une taille différente. Regardez
attentivement les dimensions du produit que vous souhaitez
commander.

e Dimensions de la table : 180 x 60cm

e Pieds carrés : 4 x 4cm

e Hauteur maximale : 85-90cm

e Capacité du comptoir : 150-200kg

e Distance entre la tablette inférieure et le comptoir : 59,5cm
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