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  Trancheur de viande Ø22cm - Lame de couteau dentelée
 

Maxima

Caractéristiques techniques

Dimensions (mm) : 10 x 10 x 10
Poids (kg) : 1.1
Alimentation : Pas d'électricité

Description Caractéristiques

Cette lame de couteau dentelée de 220 mm est conçue pour la
trancheuse à viande Maxima de diamètre correspondant. Grâce à
son bord dentelé, elle est parfaite pour trancher les produits ayant
une croûte ou une couche extérieure plus ferme, tels que le pain,
les paupiettes ou le fromage. Il permet d'obtenir des tranches
nettes et régulières sans écraser le produit. Fabriquée en acier de
haute qualité, elle est conçue pour durer et s'installe facilement en
remplacement de la lame d'origine. Une amélioration idéale pour
les cuisines professionnelles qui ont besoin de polyvalence.

Autres informations

Dimensions (mm) : 10 x 10 x 10
Poids (kg) : 1.1
Alimentation : Pas d'électricité

Poids (en kg) 1.1

Référence
constructeur

09302193

Type de branchementPas d'électricité

Dimensions
extérieures (en mm)

10 x 10 x 10

dimensions 10 x 10 x 10

Garantie 1 an sur les pièces incluse

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80
Email: contact@restaupro.com

SAS JYP
30 rue Louis Plana, 31500 Toulouse

Siret: 815 046 024 00031
Numéro de tva: FR11815046024

Page 1/1

tel:+33972306080
http://www.tcpdf.org
mailto:contact@restaupro.com?subject=Question+sur+le+ profuit+09302193

