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  Trancheur de viande Ø30cm - Lame de couteau dentelée
 

Maxima

Caractéristiques techniques

Dimensions (mm) : 10 x 10 x 10
Poids (kg) : 1.1
Alimentation : Pas d'électricité

Description Caractéristiques

Cette lame de couteau dentelée d'un diamètre de 300 mm est
compatible avec le Maxima Meat Slicer 300 mm. Son bord denté
permet de trancher en douceur et sans effort des produits croûtés
ou fermes tels que le pain, le fromage ou la viande semi-congelée.
Conçu pour une utilisation intensive et à long terme, il garantit des
résultats de coupe constants. Facile à installer, il constitue une
pièce de rechange fiable dans toute cuisine professionnelle.

Autres informations

Dimensions (mm) : 10 x 10 x 10
Poids (kg) : 1.1
Alimentation : Pas d'électricité

Poids (en kg) 1.1

Référence
constructeur

09302195

Type de branchementPas d'électricité

Dimensions
extérieures (en mm)

10 x 10 x 10

dimensions 10 x 10 x 10

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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