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  Marmite à soupe – 10 L – pot intérieur amovible – acier inoxydable – avec
encoche pour louche

 

Maxima

Description Caractéristiques

Dans une cuisine d'accueil moderne, chaque détail compte, de la
présentation à l'hygiène en passant par la facilité de nettoyage.
Cette marmite à soupe entièrement en acier inoxydable fait passer
votre dispositif de maintien au chaud à la vitesse supérieure. Fini le
boîtier noir, place à une finition élégante et durable qui inspire
instantanément confiance à vos convives. Avec une capacité de 10
litres, elle est parfaite pour les déjeuners, les entrées ou les
buffets, toujours prête à servir.

Conçue pour les cuisines professionnelles
qui exigent la durabilité

La bouilloire est entièrement fabriquée en acier inoxydable, à
l'intérieur comme à l'extérieur. Elle résiste ainsi à une utilisation
quotidienne intensive dans les lieux d'accueil. Sa construction
solide la rend idéale pour les cuisines où la rapidité, la fiabilité et
l'hygiène sont essentielles. Son fonctionnement est simple :
remplissez le socle d'eau, branchez-le et réglez la température
souhaitée (de 1 à 12 niveaux). Une fois que la marmite à soupe a
atteint la bonne température, placez le pot intérieur rempli de
soupe ou de sauce chaude dans le socle. Votre plat reste
parfaitement chaud sans risque de brûlure.

Un accroche-regard élégant pour les buffets
et le self-service

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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Description Caractéristiques
Le design épuré en acier inoxydable respire le professionnalisme
et s'intègre parfaitement à tout buffet moderne. Que vous travailliez
dans un hôtel, un café ou une entreprise de restauration, cette
marmite à soupe allie facilité d'utilisation et attrait visuel. Le
couvercle avec fente pour louche intégrée facilite le libre-service,
tandis que les pieds en caoutchouc assurent la stabilité sur
n'importe quelle surface. La marmite est équipée d'étiquettes
magnétiques que vous pouvez placer au-dessus du logo.

Facile à nettoyer tous les jours

Grâce aux surfaces lisses en acier inoxydable et au pot intérieur
amovible, le nettoyage est rapide et hygiénique. L'extérieur peut
être nettoyé à l'aide d'un chiffon doux et humide. Séchez-le ensuite
avec un chiffon doux pour préserver l'éclat de l'acier inoxydable. Le
pot intérieur peut être lavé avec de l'eau chaude et un détergent
doux. Évitez les produits de nettoyage agressifs ou les tampons à
récurer qui pourraient provoquer des rayures. Votre bouilloire reste
ainsi en parfait état, même en cas d'utilisation intensive.

Optez pour cette marmite à soupe de 10 litres entièrement en acier
inoxydable et servez vos plats avec style, tout en bénéficiant d'une
fiabilité maximale et d'un entretien facile.

Caractéristiques

marmite à soupe de 10 litres en acier inoxydable
Pot intérieur en acier inoxydable
Thermostat réglable : 20°C à 90°C (en 12 étapes)
Couvercle avec fente pour louche
Pieds en caoutchouc pour éviter de glisser

Caractéristiques du produit

Poids net : 4,8kg
Capacité : 10L
Dimensions de la machine : B35 x D37 x H36cm
Dimensions du pot intérieur : Ø 21 x H26cm
230V / 50Hz / 1 Phase 435W

Y compris

Pot intérieur en acier inoxydable
Etiquettes magnétiques
Couvercle
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