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  Marmite à soupe – 13 L – Pot intérieur amovible – avec couvercle intégré et
encoche pour louche

 

Maxima

Description Caractéristiques

Cette marmite noire allie un design classique à une fonctionnalité
pratique pour un usage quotidien dans le secteur de la
restauration. Grâce au clapet intégré dans le couvercle, il n'est pas
nécessaire d'enlever tout le couvercle pour servir la soupe. Sa
capacité généreuse de 13 litres en fait l'outil idéal pour les buffets,
les services de restauration ou les stations de service où la rapidité
et la présentation sont essentielles.

Conçue pour une utilisation intensive et une
facilité d'utilisation intelligente

La marmite à soupe est dotée d'un revêtement extérieur robuste
en aluminium noir qui résiste aux chocs et à une utilisation
intensive. Le récipient intérieur est entièrement en acier
inoxydable, ce qui le rend facile à nettoyer. Il suffit de remplir le
socle d'eau jusqu'à la ligne maximale indiquée, de le brancher et
de régler la température souhaitée en tournant le bouton de
commande sur le réglage désiré (12 niveaux). Le voyant lumineux
indique que le chauffage est actif. Une fois la température réglée
atteinte, replacez le récipient intérieur rempli. Grâce au système de
bain-marie, votre soupe reste parfaitement chaude sans risque de
brûlure.

Un couvercle intelligent pour un service
efficace

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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Le couvercle pratique est doté d'un rabat intégré avec une cavité
pour la cuillère, ce qui vous évite de soulever le couvercle entier à
chaque fois. Idéal pour les buffets en libre-service ou lorsque la
rapidité est importante. Le clapet se ferme solidement pour
conserver la chaleur et permet de servir d'une seule main. Les
pieds en caoutchouc maintiennent la bouilloire stable, même sur
des surfaces lisses.

Facile à entretenir et conçue pour un usage
intensif

Le boîtier en aluminium noir est durable et facile à nettoyer avec un
chiffon humide. Le récipient intérieur amovible en acier inoxydable
se nettoie facilement avec de l'eau chaude et un détergent doux.
Le couvercle à clapet intégré se nettoie également rapidement, de
sorte que la marmite est à nouveau prête à l'emploi en un rien de
temps. Nous recommandons de détartrer régulièrement la marmite
pour qu'elle reste en parfait état.

Optez pour cette marmite à soupe de 13 litres avec couvercle
intelligent. Cette marmite est pratique, élégante et conçue pour une
utilisation quotidienne dans la restauration professionnelle.

Caractéristiques

Bouilloire en aluminium noir, 13 litres
Cuve intérieure amovible en acier inoxydable
Thermostat réglable : 20°C à 90°C (en 12 étapes)
Couvercle avec rabat intégré et cavité pour la cuillère
Pieds antidérapants en caoutchouc pour éviter les
glissements
Chauffage au bain-marie

Caractéristiques du produit

Poids net : 5,7 kg
Capacité : 13 litres
Dimensions de la machine : L39 x P39 x H35cm
Dimensions du pot intérieur : Ø 28 x H21cm
230V / 50Hz / 1 Phase 650W

Y compris

Pot intérieur en acier inoxydable
Etiquettes magnétiques
Couvercle
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