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Coupe-frites professionnel - horizontal - manuel

Maximan

Caractéristiques techniques

Poids (kg) : 4.4

e Dimensions (mm) : 440 x 250 x 330

¢ Alimentation : Pas d'électricité
e Matériau : Aluminium

Description

Caractéristiques

Coupez les frites, les carottes et autres [égumes fermes
rapidement, en toute sécurité et avec un minimum d'effort. Facile a
nettoyer et congu pour une utilisation quotidienne intensive.

Une coupe rapide et réguliere

Gréace a ses lames tranchantes et & son levier robuste, ce coupe-
frites horizontal permet de préparer de grandes quantités en un
rien de temps. Que vous coupiez des frites, des carottes, des
courgettes ou des concombres, la conception robuste garantit des
résultats précis et réguliers, idéaux pour une cuisson et une
présentation homogénes.

Conception solide et durable

Fabriqué en acier inoxydable de haute qualité et en aluminium
renforcé, ce coupe-frites est congu pour durer. Le mécanisme a
levier souple permet une coupe puissante sans nécessiter
beaucoup de force, ce qui en fait un choix fiable pour les cuisines
occupées ou la rapidité est importante. Pour plus de stabilité,
I'appareil peut étre fixé a un plan de travail ou & un mur. Vous
pouvez également ajouter a ce cutter une lame a coins. Les lames
de coupe standard peuvent étre facilement remplacées par une
lame a coins pour une plus grande polyvalence.

Facile a démonter et a nettoyer

Référence 09307100
constructeur
Dimensions 440 x 250 x 330

extérieures (en mm)

Garantie 1 an sur les piéces incluse
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Description Caractéristiques

Le nettoyage est simple et rapide. Toutes les piéces, y compris les
lames, le support et le bloc de pressage, peuvent étre facilement
démontées pour un nettoyage en profondeur. Il suffit d'utiliser une
brosse ou une éponge douce et d'éviter les produits de nettoyage
agressifs. Pour assurer le bon fonctionnement du mécanisme,
nous recommandons une lubrification réguliere avec de I'huile
alimentaire.

Travaillez plus rapidement, plus sirement et plus efficacement, le
coupe-patates horizontal Maxima est un outil essentiel pour toutes
les cuisines professionnelles.

Caractéristiques

¢ Parfait pour les frites et les Iégumes tels que les carottes,
les concombres ou les courgettes

Construction robuste en acier inoxydable et en aluminium
e Poignée ergonomique pour une coupe sans effort

e Lames de coupe remplagables

e Comprend un porte-lame et un bloc de pression

Caractéristiques du produit
e Poids net : 4,4 kg
e Dimensions : 44 x 25 x 33 cm L44 x P25 x H33cm
e Grilles de coupe : 7, 10 et 14cm

Inclus

e Trois lames de découpe 7x7cm, 10x10cm, 14x14cm
e Quatre pieds

Non inclus
e Matériel de montage pour le mur ou le plan de travalil

Autres informations

Dimensions (mm) : 440 x 250 x 330
Poids (kg) : 4.4

Alimentation : Pas d'électricité

e Matériau : Aluminium
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