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  Mélangeur de boissons - 2 x 2 L - 2 tasses - 2 vitesses
 

Maxima

Description Caractéristiques

Ce mixeur professionnel est polyvalent et peut être utilisé dans de
nombreux établissements de restauration, tels que les glaciers, les
bars, les clubs, les hôtels, les snacks, les cafétérias et les
restaurants. Il convient parfaitement aux boissons qui doivent être
mélangées ou mixées. Grâce à ce mixeur pour boissons de
restauration avec deux gobelets, vous pouvez enrichir votre menu
de divers smoothies, milkshakes et cocktails. Grâce à sa taille
compacte, le mixeur de boissons est également facile à ranger
lorsqu'il n'est pas utilisé régulièrement.

Construction stable et robuste

Grâce au double gobelet, vous pouvez préparer deux boissons
différentes en un rien de temps, sans avoir à rincer le gobelet en
acier inoxydable entre-temps. Le personnel en cuisine ou au bar
peut ainsi répondre plus facilement à la demande des clients. Le
mélangeur est également très facile à utiliser et le support lourd
assure une bonne stabilité pendant le mélange des boissons. La
capacité de chaque gobelet est d'un litre et chaque gobelet a son
propre moteur qui offre deux vitesses différentes : 10 000 et 15 000
tours/minute. L'arbre d'entraînement robuste en acier inoxydable et
le moteur puissant se combinent pour vous permettre de servir de
délicieuses boissons en quelques secondes.

Différentes méthodes de nettoyage

Ce mélangeur de boissons de haute qualité destiné aux cuisines
de restauration est également très facile à nettoyer, ce qui est un

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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aspect important lorsqu'il s'agit d'un équipement professionnel.
Grâce au choix de surfaces en acier inoxydable, il est anticorrosion
et résistant aux rayures. Pour nettoyer l'appareil, il suffit d'essuyer
le boîtier du mixeur avec un chiffon doux et humide. Les gobelets
peuvent être mis au lave-vaisselle ou nettoyés à l'eau savonneuse.
Il est conseillé de nettoyer les gobelets le plus rapidement possible
après utilisation afin d'éviter la formation de résidus tenaces. Les
lames du mixeur sont également amovibles pour le nettoyage,
mais une méthode beaucoup plus simple consiste à placer une
tasse d'eau chaude propre dans les tasses de mixage et à la
mettre en marche. Les lames et l'arbre du mixeur sont ainsi très
bien rincés.

Caractéristiques

Arbre d'entraînement robuste en acier inoxydable
Gobelets en acier inoxydable pour un nettoyage facile
Réduit le travail manuel
Mixeur lourd pour boissons, donc stable pendant l'utilisation
Compact et facile à ranger lorsqu'il n'est pas utilisé

Caractéristiques du produit

Poids net : 7,9 kg
Dimensions : 33 x 19 x 48 cm L33 x P19 x H48cm
Vitesse : 2 vitesses de 10 000 et 15 000 tours/minute
Contenu du gobelet : 1L
Puissance du moteur : 400W (par moteur)
230V / 50Hz / 1 Phase 800W
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