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Friteuse - 4 L - 1 panier - jusqu'a 0,8 kg de frites

Maxima

Description

Caractéristiques

Cette friteuse électrique simple a une capacité de 4 litres et
convient parfaitement a une utilisation quotidienne. Vous pouvez
facilement préparer 0,8 kg de frites et de snacks avec cette friteuse
dans n'importe quelle cuisine de restauration professionnelle. C'est
pourquoi cette friteuse professionnelle est équipée d'un thermostat
réglable qui vous permet de régler facilement la température
précise entre 50°C et 200°C. Dés que le voyant orange s'éteint, la
friteuse est a la température requise et vous pouvez commencer la
friture.

Modele de table pour une utilisation sur le comptoir

Lors de la friture, les températures peuvent atteindre jusqu'a
200°C. Il est donc important de travailler en toute sécurité lorsque
vous cuisinez avec une friteuse. Cette friteuse professionnelle est
dotée d'un couvercle amovible qui recouvre la cuve et empéche les
éclaboussures d'huile. Grace a la poignée résistante a la chaleur et
au design ergonomique de la friteuse, vous pouvez étre sOr de
travailler en toute sécurité. La friteuse est également équipée de
pieds en caoutchouc pour une meilleure stabilité. En tant que
modele de table compact, elle est parfaite pour étre placée sur un
comptoir ou une table. Elle comporte également une zone froide,
I'élément chauffant étant suspendu a environ 2 cm au-dessus du
fond. Comme I'huile située sous I'élément chauffant reste plus
froide, les miettes brllent moins vite, ce qui permet a I'huile de
rester fraiche et de ne pas avoir a étre remplacée aussi souvent.

Facile a nettoyer
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Poids (en kg) 55
Capacité d'huile par 03 -- 04
cuve (en )

Largeur (en cm) 220
Hauteur (mm) 315
Zones de cuisson Simple
Avec vidange Non
Profondeur 385

Type de branchementMonophasé

Intégrable dans une Non

ligne de cuisson
DIRECT USINE Non

Dimensions 220 x 385 x 315 mm

extérieures (en mm)
voltage 230 v

Garantie 1 an sur les piéces incluse
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Description Caractéristiques

La friteuse est dotée de coins arrondis. Le nettoyage est facile
grace au bottier, au bac et au panier a friture en acier inoxydable.
L'extérieur se nettoie facilement & l'aide d'un chiffon humide.
Toutes les parties intérieures sont amovibles, ce qui permet de les
plonger dans de I'eau chaude savonneuse pour éliminer les
résidus de graisse et d'huile. Les accessoires se nettoient
facilement avec une brosse, de I'eau chaude et du savon.

Caractéristiques

e Thermostat entre 50 °C et 200 °C

e Témoin lumineux de température

¢ Poignée résistante a la chaleur

e Repose sur 4 pieds en caoutchouc

e Construction durable et conception hygiénique

Caractéristiques du produit

Poids net : 5,5 kg

e Dimensions du panier : L13,5 x P20 x H11,5cm

¢ Dimensions de la machine : L22 x P38,5 x H31,5cm
e Puissance électrique totale : 2,5kW

e Capacité des frites : 0,8kg

e Puissance : 230V / 50Hz / 1Phase 2500W
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