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Presse-purée — manuel

Maximan

P Caractéristigues techniques

Poids (kg) : 0.45

e Dimensions (mm) : 290 x 10 x 14

e Alimentation : Pas d'électricité
e Matériau : Acier inoxydable

Description

Caractéristiques

Dites adieu aux purées grumeleuses et bonjour aux purées
soyeuses. Ce presse-purée manuel professionnel est congu pour
les chefs et les cuisiniers qui privilégient la régularité et |'efficacité.
Que vous prépariez des gnocchis frais, des croquettes ou des
aliments pour bébés, cet outil vous aide a créer une base parfaite
avec un minimum d'effort.

Une préparation sans effort, a chaque fois

Faites bouillir et épluchez vos légumes, puis placez-les simplement
dans le compartiment du presse-purée. Pressez les longues
poignées ensemble et le produit cuit est pressé a travers la plaque
perforée, vous donnant un résultat fin et uniforme. C'est un moyen
rapide et efficace de traiter les pommes de terre ou les légumes
mous sans électricité. Evitez les ingrédients fibreux ou durs, car la
presse est concue pour les produits mous et cuits.

Concu pour durer dans les cuisines les plus
actives

La construction en acier inoxydable garantit a la fois la solidité et
I'hygiéne. Il est parfait pour les cuisines ou le portionnement, la
régularité et la rapidité sont essentiels. Les poignées
ergonomiques offrent un bon effet de levier, ce qui permet de
['utiliser avec un minimum de force. Grace au lave-vaisselle, le
nettoyage est aussi simple que la préparation.

Référence 09365250
constructeur
Dimensions 290x10x 14

extérieures (en mm)

Garantie 1 an sur les piéces incluse
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Description Caractéristiques

Nettoyer en quelques secondes

Ce presse-purée manuel a été concu pour faciliter I'entretien.
Aprés utilisation, il suffit de le rincer ou de le placer directement
dans le lave-vaisselle. Il n'y a pas de piéces électriques ou de
composants compliqués - seulement des matériaux durables et
sans danger pour les aliments qui résistent a une utilisation
guotidienne dans une cuisine professionnelle.

Améliorez votre routine de préparation avec ce presse-purée
professionnel - simple, robuste et concu pour des résultats parfaits
a chaque fois.

Caractéristiques

e Convient pour la purée de pommes de terre, les aliments
pour bébés, les gnocchis et les croquettes

e Corps et poignées en acier inoxydable durable

Grande chambre de pressage avec plaque finement

perforée

¢ Poignée ergonomique

Facile a nettoyer et compatible avec le lave-vaisselle

Caractéristiques du produit

e Poids net : 0,45kg

e Dimensions du produit : L29 x P9.5 x H14cm
e Longueur de la poignée : 19cm

e Trous du motif : @2mm

Autres informations

Dimensions (mm) : 290 x 10 x 14
Poids (kg) : 0.45

Alimentation : Pas d'électricité

e Matériau : Acier inoxydable
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