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  Cafetière filtre - Simple - 1,8 l - avec verseuse en verre
 

Maxima

Description Caractéristiques

Un café frais est toujours le bienvenu. Grâce à cette cafetière à
filtre professionnelle, vous pouvez préparer rapidement une carafe
entière pour vos clients, vos invités ou votre personnel. Son
fonctionnement simple et son temps d'infusion rapide en font un
choix pratique pour les restaurants, les cantines, les boulangeries
et autres établissements de restauration professionnels. 

Préparez rapidement 1,8 L de café filtre

Préparer du café frais est un jeu d'enfant. Placez un filtre en papier
dans l'entonnoir à café et ajoutez 105 à 120 grammes de café
moulu. Remplissez le réservoir d'eau froide, posez une carafe en
verre vide sur la plaque chauffante inférieure et mettez la machine
en marche. Veillez à ne pas trop remplir le réservoir, sinon le tube
de trop-plein déversera l’excédent d’eau sur le plan de travail. Le
voyant lumineux indique que l’infusion a commencé. Il faut environ
cinq minutes pour remplir une carafe de 1,8 L, ce qui vous permet
de servir rapidement du café frais pendant les heures de pointe. 

Gardez le café au chaud grâce à deux
carafes en verre

Cette machine à café à filtre professionnelle dispose de deux
plaques chauffantes et est livrée avec deux carafes en verre. La
plaque chauffante inférieure s’allume pendant l’infusion et
maintient au chaud le café fraîchement préparé. Vous pouvez
placer la deuxième carafe sur la plaque chauffante supérieure et
l'activer séparément. Ainsi, vous pouvez préparer une nouvelle

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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quantité de café tout en gardant une autre carafe au chaud et prête
à être servie. La deuxième carafe peut également servir de réserve
pratique en cas de besoin. 

Nettoyage facile et entretien régulier

Un nettoyage quotidien permet de préserver la fraîcheur de votre
café. Nettoyez l'entonnoir à café et les carafes en verre à l'eau
chaude et avec un détergent doux. Essuyez le boîtier et les
plaques chauffantes avec un chiffon doux et humide. La cafetière à
filtre doit également être détartrée régulièrement. La fréquence de
cette opération dépend de la dureté de l'eau et de la fréquence
d'utilisation. Un détartrage régulier permet de maintenir un bon
débit d'eau et des performances d'infusion fiables. 

Servez rapidement du café frais et gardez une carafe
supplémentaire à disposition grâce à cette cafetière à filtre Maxima
de 1,8 litre. Commandez-la dès aujourd’hui.

Caractéristiques

Prépare 1,8 L de café en environ cinq minutes
Dispositif de protection contre la surchauffe de la chaudière
Deux plaques chauffantes pour maintenir le café au chaud
Interrupteur séparé pour la plaque chauffante supérieure
Un voyant lumineux indique lorsque le café est en cours de
préparation

Caractéristiques techniques

Poids net : 5,9 kg
Température de préparation : 93-96 °C
Dimensions de l'appareil : L 21 x P 42 x H 47 cm
230 V / 50 Hz / monophasé 2 060 W

Comprend :

2 carafes en verre
1 entonnoir à café
Filtres en papier
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