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  Cafetière filtre - Double - 2x 2 l - avec verseuse isotherme
 

Maxima

Description Caractéristiques

Servir du café à un grand groupe devient beaucoup plus facile
lorsque l'on peut préparer deux carafes à la fois. Cette cafetière à
double filtre dispose de deux groupes d'infusion, ce qui en fait une
solution pratique pour les hôtels, les cantines, les événements et
les services de petit-déjeuner très fréquentés. Les deux carafes
isothermes fournies se placent directement sous les entonnoirs à
café, prêtes à recueillir le café fraîchement préparé. 

Préparez deux carafes de 2 litres à la fois

Chaque groupe d'infusion a une capacité de 2 litres et il faut
environ cinq minutes pour effectuer un cycle d'infusion. Placez un
filtre en papier et 118 à 133 grammes de café moulu dans chaque
entonnoir, remplissez les deux réservoirs d'eau froide et placez
une carafe isotherme vide sous chaque entonnoir. Vous pouvez
utiliser les deux groupes simultanément pour préparer jusqu’à 4
litres de café en environ cinq minutes. Des voyants lumineux
indiquent lorsque le processus de préparation est en cours. Si vous
avez accidentellement rempli le réservoir d’eau avec trop d’eau,
le tube de trop-plein évacuera l’excès d’eau sur le plan de travail.

Servez plus efficacement les grands
groupes

Grâce à deux groupes d’infusion et deux pichets isothermes, vous
pouvez préparer davantage de café pendant les heures de pointe.
Chaque pichet recueille le café directement depuis son propre
entonnoir d’infusion et permet de conserver la chaleur après

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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l’infusion, rendant ainsi les plaques chauffantes superflues. Les
carafes amovibles offrent également une grande flexibilité de
service : emportez-les directement vers un buffet, une salle de
réunion ou tout autre point de service. Grâce à deux alimentations
électriques distinctes de 1 900 W et à deux prises, chaque groupe
d’infusion dispose de sa propre connexion électrique. La
chaudière est équipée d’un dispositif de protection contre la
surchauffe et d’un bouton de réinitialisation.

Un entretien quotidien simple pour une
infusion fiable

Après utilisation, nettoyez les deux entonnoirs à café et les carafes
isothermes à l’eau tiède et avec un détergent doux. Essuyez le
boîtier avec un chiffon doux et humide. La machine doit également
être détartrée régulièrement pour éliminer le calcaire du circuit
d’eau. La fréquence à laquelle cela est nécessaire dépend de la
dureté de votre eau et de la fréquence d’utilisation de cette
machine à café à filtre professionnelle. 

Facilitez le service du café pendant les heures de pointe et
préparez jusqu’à 4 litres en une seule fois grâce à cette cafetière
Maxima à double filtre avec carafes isothermes.

Caractéristiques

Deux groupes d'infusion indépendants de 2 L
Prépare jusqu’à 4 litres en environ cinq minutes
Comprend deux pichets isothermes
Garde le café au chaud sans plaque chauffante
Deux prises d'une puissance de 1 900 W par groupe de
préparation

Caractéristiques techniques

Poids net : 11,4 kg
Température d'infusion : 93-96 °C
Dimensions de l'appareil : L 41 x P 42 x H 55 cm
230 V / 50 Hz / monophasé, 2 x 1 900 W

Comprend :

2 pichets isothermes
2 entonnoirs à café
Filtres en papier
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