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Machine a churros - 7L -4 formes de churros - 2 vitesses

Volume (L) : 7
e Poids (kg) : 13

Maximan

Caractéristiques techniques

e Dimensions (mm) : 340 x 300 x 830

Alimentation : Pas d'électricité
e Matériau : Acier inoxydable

Description

Caractéristiques

Pour faire des churros rapidement et facilement, essayez cette
machine a churros professionnelle et robuste. Faire des churros a
la main est non seulement une tache qui prend du temps, mais il
est également difficile de donner a chaque churro la méme forme.
Gréace a la presse a churros, chague churro a une forme uniforme.
Vous pouvez facilement presser les churros sur le tapis roulant et
les placer directement dans I'huile de friture.

Facile a servir

Pour fabriquer des churros, placez la pate dans le réservoir. A
l'aide de divers accessoires, vous pouvez déterminer la forme et la
largeur des churros. En tournant la poignée de la machine a
churros, le disque de pression dans le réservoir est abaissé, ce qui
permet aux churros de sortir de la machine en longues cordes.
Avant de mettre les churros dans I'huile de friture, il faut les couper
a la longueur souhaitée. La plaque de pression de cette machine a
churros est munie d'un trou d'aération et est fermée par un joint. Il
y a deux vitesses pour que vous puissiez créer vos churros a la
perfection.

Pieces lavables au lave-vaisselle

Presque toutes les pieces de cette machine a churros
professionnelle sont en acier inoxydable. En outre, la derniere
section peut étre retirée en une seule fois pour faciliter le
nettoyage. Les différents éléments peuvent étre lavés au lave-

Poids (en kg) 13
Référence 09368052
constructeur

Hauteur (mm) 830

Profondeur (mm) 300
Type de branchementPas d'électricité

Dimensions 340 x 300 x 830
extérieures (en mm)

voltage Pas d'électricité
dimensions 340 x 300 x 830

Garantie 1 an sur les piéces incluse
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Description

Caractéristiques

vaisselle. Le boitier est facile a nettoyer avec de I'eau et un produit
de nettoyage spécial pour 'acier inoxydable. Aprés le nettoyage,
remontez I'appareil et rangez les accessoires pour la prochaine
utilisation. La machine a churros repose sur quatre pieds en
caoutchouc pour une bonne stabilité.

Caractéristiques

¢ Boitier, plaque de base, arbre et plaque de pressage en
acier inoxydable

e Plague de pressage avec trou d'aération

e La plague de pressage est parfaitement étanche grace a un
joint d'étanchéité

e |La section de sortie peut étre retirée en une seule fois

e 2 vitesses pour un dosage parfait

e Repose sur quatre pieds en caoutchouc

Caractéristiques du produit

e Poids net : 13kg

¢ Dimensions du cylindre : @14 x 46cm

e Diametre du cylindre de sortie : @5cm

e Capacité de remplissage : 7L

e Dimensions de l'appareil : L34 x P30 x H83cm

Autres informations

Dimensions (mm) : 340 x 300 x 830
Volume (L) : 7

Poids (kg) : 13

Alimentation : Pas d'électricité

e Matériau : Acier inoxydable
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