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  Kebab grill - 2 brûleurs - 20 kg de viande - électrique
 

Maxima

Description Caractéristiques

Ce gril de qualité supérieure est équipé de deux brûleurs
électriques. La température peut être réglée séparément sur les
deux brûleurs. La vitre de protection Robax placée devant les
brûleurs permet de travailler en toute sécurité avec ce gril à kebab
professionnel. La distance entre la broche et les brûleurs étant
réglable, la viande est parfaitement préparée. La broche peut être
tournée à gauche et à droite.

Un moteur fiable

Le moteur fiable est situé sur le dessus du gril. Ainsi, il n'est pas
nécessaire de placer le gril sur une table basse, mais il peut être
placé sur n'importe quel plan de travail tout en permettant de
couper la viande sur la longueur de la broche. La graisse qui
s'écoule de la viande est recueillie dans le bac de récupération
amovible en acier inoxydable muni d'un filtre. Pour être fin prêt et
servir de délicieux plats grillés dans votre établissement de
restauration, commandez un couteau à kebab électrique spécial,
qui vous permet de découper facilement la viande à la broche.

Facile à nettoyer

Ce gril à kebab robuste est entièrement fabriqué en acier
inoxydable et se nettoie facilement. Toutes les pièces amovibles
peuvent être mises au lave-vaisselle. Vous pouvez également
utiliser un chiffon humide, de l'eau chaude et un détergent doux
pour nettoyer le boîtier et les pièces. Il est toutefois conseillé de
laisser refroidir l'appareil et de le débrancher avant de le nettoyer.

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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Caractéristiques

La température peut être réglée individuellement pour
chaque brûleur
Équipé d'un bac de récupération en acier inoxydable avec
filtre
Boîtier, broche et plaque à viande en acier inoxydable
La broche du gril est réglable pour une préparation parfaite
La broche peut tourner à gauche et à droite

Caractéristiques du produit

Poids net : 22 kg
Dimensions : L54,5 x P69,1 x H77cm L54,5 x P69,1 x
H77cm
Capacité maximale : 20 kg de viande
Dimensions de la brochette : 1,2 x 1,2cm
Longueur de la broche : 43,8cm
Vitesse de rotation de la broche : 1RPM
Diamètre de la plaque à viande : 19cm
230V/50Hz/1Phase 3000W
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