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  Plaque à induction - Ø18 cm - 2000W
 

Maxima

Description Caractéristiques

Si vous organisez régulièrement des buffets, des événements ou
des ateliers de cuisine, une plaque de cuisson électrique
autoportante à induction est une excellente solution. Ce modèle
convient également à un usage domestique. La plaque à induction
professionnelle est équipée d'une plaque en verre de qualité
supérieure. Le boîtier est robuste et durable, grâce au matériau
ABS qui le compose. Vous pouvez également utiliser cette plaque
de cuisson électrique à induction pendant les moments de forte
activité dans la cuisine du traiteur pour faire face à la pression.

Réglez facilement la bonne température

Cette plaque à induction doit être utilisée avec des casseroles à
induction. Veillez à utiliser une casserole à induction à fond plat et
d'un diamètre compris entre 12 et 26 cm, afin qu'elle s'adapte
correctement à la plaque à induction. En outre, la plaque à
induction est équipée d'une protection électrique pour éviter toute
surchauffe. Elle dispose également d'un thermostat permettant de
régler la température entre 60 et 240ºC. Il y a également une
minuterie qui peut être réglée de 0 à 180 minutes, ce qui est utile si
vous ne pouvez pas être constamment près de la casserole et que
vous devez également effectuer d'autres travaux de préparation
dans la cuisine. Pour des raisons de sécurité, l'appareil est
également équipé d'une serrure de sécurité pour une utilisation et
un stockage sûrs.

Nettoyage rapide

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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Description Caractéristiques
Le panneau tactile de la table de cuisson à induction est facile à
utiliser et la température peut être lue sur l'écran LCD. Le
nettoyage est également aisé, grâce à la surface lisse. Vous
pouvez nettoyer la plaque à induction avec un chiffon doux en
microfibres, de l'eau et un produit de nettoyage doux tel que du
liquide vaisselle. En utilisant un chiffon en microfibre, vous ne
risquez pas de rayer la plaque en verre. N'oubliez pas d'essuyer
les bords et de sécher la plaque avec un chiffon doux. Vous
éviterez ainsi les traces sur la plaque de cuisson.

Plaque à induction de haute qualité pour un usage
domestique et professionnel
Équipée d'une plaque en verre de très haute qualité
Boîtier en ABS robuste et durable
Facile à utiliser grâce au panneau tactile, à l'écran LCD et à
la minuterie
Minuterie réglable de 0 à 180 minutes
Plage de température de 60 à 240 °C
La température peut être réglée en 10 étapes
La plaque de cuisson est équipée d'une sécurité enfant
Convient aux casseroles à fond plat
Équipé d'une protection électrique contre la surchauffe
Surface lisse facile à nettoyer et à entretenir

Poids net : 2,6 kg
Dimensions : B29 x D35,5 x H6,5 B29 x D35,5 x H6,2cm
Charge maximale : 20kg
Surface de cuisson : Ø 18cm
Dimensions de la casserole : Ø 12-26cm
230V/50Hz/1Phase 2000W
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